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Pionervos

Socio de los artesanos del sabor desde hace 100 anos, pionero y referente
en el mundo del chocolate, Valrhona no deja de innovar para inspirarle
y acompanarle en su creatividad.

COBERTURA DE HABAS ENTERAS

RETORNO AL ESTADO NATURAL

Valrhona hace volar en pedazos los cédigos de la chocolateria con Oqo, la primera cobertura negra,
realizada con habas de cacao enteras, sin descascarillar. Su crujiente natural, su sabor intenso y
su imagen marmolada auténticamente natural abren la via a vibrantes sensaciones gustativas.

NOVEDAD ()
<>
20981’ @/w@ \/
)
0Q0 73 % VALRHONA
Habas enteras Puro Madagascar
AFRUTADO, HABAS TOSTADAS Y CRUJIENTE
Como el crepitar del fuego, las habas enteras de Oqo
nos transportan a los origenes del cacao. Una textura
natural y casi mineral, trocitos crujientes como chispas,
potentes notas acidas y afrutadas a las que sucede
el calor de las habas tostadas.
NUESTRO SOCIO MILLOT EN MADAGASCAR &£Qué son las habas de cacao enteras?

Valrhona mantiene una colaboracién exclusiva con la Plantacién Grué + Cascara
Millot en Madagascar desde hace mas de 30 anos. En 2016, estos
vinculos privilegiados se reforzaron gracias a la participacion de
Valrhona.

Simbolo de un compromiso mutuo y valores compartidos, esta
inversion ha permitido construir un plan de desarrollo a largo
plazo, en torno a ambiciones comunes medioambientales y
sociales.

Actualmente, la propiedad Millot cuenta con cerca de 1300
hectareas de explotacidon y unos 500 empleados.

%
CACAO
NOMBRE cODIGO  MiN. COMPOSICION

BANO
MOLDEADO
TABLETAS
MOUSSES
CREMOSO,
GANACHES
HELADOS Y
SORBETES

FCP* PRESENTACION

AzGcar 27 %
* [y
000 40981% 73 % pracar27% )

&

18 meses Bloques 3 x 1 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién dptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de aztcar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.




OMBRE

LANCESE A LO DESCONOCIDO

El chocolate que rompe con los cédigos establecidos de la gastronomia y que intriga por su exquisiez
y la intensidad de su cacao. Desvele lo que nunca se atrevié a expresar y redefina su creatividad.

49787
HUKAMBI 53 %

Cacao puro Brasil

CON NOTAS A CACAO, CEREALES Y AMARGOR

La sorprendente combinacién de notas de cacao,
amargor y un toque ligero a galleta de Hukambi nos
invita a descubrir los misterios de la fauna y la flora
que viven a la sombra del bosque milenario de Brasil.

NUESTRO SOCIO M. LIBANIO EN BRASIL

A finalesdelos 2000, Valrhona conoce laempresaM. Libanio, en
elestadodeBahia. M. Libanio esta animada porunafilosofiaque
preconiza la armonia entre las personas, la tierra y las plantas
en un entorno sostenible. La empresa se situa en uno de los
ecosistemas mas ricos del mundo: la Mata Atlantica, clasificada
como Reserva de la Biosfera por la UNESCO. Los trabajadores
de M. Libanio utilizan el sistema de «Cabrucay, que consiste en
dejar arboles dominantes, tales como los frutales, por encima
de arboles mas pequefios, como el cacaotero. Ultimamente
M. Libanio ha puesto en marcha un sistema agroforestal
moderno que asocia el cultivo de los cacaoteros a la sombra
del arbol del caucho. Actualmente, sus plantaciones tienen el
certificado Rainforest Alliance.

Para saber mas sobre nuestro
colaborador M. Libanio y las acciones
sociales y medioambientales, visite

p—

partners.valrhona.com.

%
CACAO
NOMBRE CcODIGO  MiN. COMPOSICION

MOLDEADO
HELADOS Y
SORBETES
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BANO
TABLETAS

FCP* PRESENTACION

Azucar 25 %
HUKAMBI 49787 53 % Leche 21 %
Mat. Gr. 45 %

P
&

12 meses Bolsa habas 3 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azlcar de las composiciones representa los aztcares
anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.




DOBLE FERMENTACION

CREACION DE LA DOBLE FERMENTACION EN 2015

Para crear una nueva identidad gustativa, Valrhona ha revolucionado el proceso de transformacién del cacao
en plantacién, gracias a mas de 10 afios de trabajo mano a mano con los productores colaboradores.

Plantacion

Cosechay
desgrane

Una vez maduras, las mazorcas
son recolectadas y abiertas
manualmente para liberar las
habas cubiertas de mucilago,
una pulpa blanca y dulce.

12219
ITAKUJA 55 %
Cacao puro Brasil

AFRUTADO Y .
FRUTA DE LA PASION

Como una samba apasionada, las notas de cacao y de fruta de
la pasion de Itakuja bailan al ritmo del famoso carnaval de Bahia.

Fermentacion

La fermentacién es un proceso
natural y especifico para cada
cacao que permite el desarrollo
de sus aromas.

Las habas se colocan en cajones
de madera, de ratdn o de
cemento, cubiertas generalmente
con hojas de bananero y
removidas regularmente para
una fermentacion de 4 a 6 dias.

Doble J

fermentacion
CON NOTAS A CACAO, . _E s Una vez la primera fermentacion
AFRUTADO Y PLATANO e acabada y los primeros aromas

- de cacao revelados, una nueva

Cacao puro Madagascar

v N ~ .
P s . materia prima se anade al cajon
El maridaje de las notas de cacao y de platano hace de Kidavoa B J
h late de notas calidas y armoniosas como las voces de para iniciar una segunda fase
un chocolate Y de fermentacién.
los coros a capela de Madagascar.
300
<95 ) Secado
El secado solar permite reducir
la humedad de las habas.
A continuacion, se limpian y
. . s seleccionan para ser enviadas
Nuestros chocolates Itakuja, con pulpa de fruta de la pasién, L
K . B a la chocolateria.
y Kidavoa, cuyas habas de cacao se combinan con platano,
no contienen aromas anadidos.
g ") o 4 > n
< < s w T g u
DA w = v oV -
o a o} n I< Qa
CACAO Z 4 a 2 wzZ I
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NOMBRE CcODIGO  MiN. COMPOSICION o X h b+ UO I wa FCP* PRESENTACION
ITAKUJA 12219 55 % @ Bolsa habas 3 kg

13757 50 %

[

Bolsa habas 3 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. (§) Aplicacién dptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de azicar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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BI.LOND

CREACION DEL PRIMER CHOCOLATE DE COLOR RUBIO EN 2012

Con Dulcey, hemos querido diferenciarnos del universo tradicional del chocolate blanco.
Es una oda a la creatividad y a la audacia que revoluciona el mundo de la pasteleria.
El nombre de Dulcey evoca el dulzor caracteristico de este chocolate de color rubio.

NOTAS A GALLETAY TOQUE DE SAL

Dulcey, por su dulzor de galleta ligeramente
*= salada y su sabor de leche caramelizada,
tiene ese don de hacernos volver a la infancia,

A= de hacernos viajar en un torbellino a

los deliciosos recuerdos de cada uno.

CONCENTRADO DE CIHHOCOLATE

CREACION EN 2008

Surgido de la misma mezcla de cacaos finos que Guanaja, P125 Cceur de Guanaja 80 % es menos dulce
que una cobertura cldsica y su potencia aromatica se refuerza por una cantidad de materia seca de
cacao mas importante. Este concentrado de chocolate no contiene manteca de cacao anadida.

éSABIA QUE...?

¢POR QUE CGEUR DE
GUANAJA SE LLAMA
TAMBIEN P125?

Cuando se comercializé en Japdn,
se considerd un 25 % mas potente
que Guanaja y pasé a llamarse P125.
P = potencia

100 : la intensidad aromatica
de Guanaja

25 = un 25 % mas intenso que Guanaja

%
CACAO
NOMBRE cODIGO  MiN.

31870 35%
manteca
27008 de cacao

P125 CEUR 6360

DE GUANAJA 8234 80 %

6360
P125 CEUR DE GUANAJA

Mezcla

CON NOTAS A CACAO Y TOSTADO

Con P125 Cceur de Guanaja 80 % podra intensificar el sabor
del chocolate y aportar una textura mas flexible y fundente
a numerosas recetas (cremas heladas, ganaches, etc.).

A P125 CEEUR DE GUANAJA no es apto para el atemperado, moldeado o bafio.

g ] o u )
v
< < w w I 3 E
w m 3 ov o w
o a =] 9 g <m
iz ] o 2 wZ -4
. < o < ] x < w o ;
COMPOSICION [ z - x () T wn FCP* PRESENTACION

Bolsa habas 3 kg
Caja habas 12 kg

Bolsa habas 3 kg
Caja habas 12 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azlcar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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INSPIRATION

OTRA FORMA DE VER LA FRUTA

Inspiration es la primera gama de coberturas de frutas creada por Valrhona con un sabor y un color naturales.
Descubra todo el saber hacer chocolatero de Valrhona puesto en marcha para desarrollar esta proeza técnica
que combina la textura Unica de una cobertura con el sabor y el color intensos de las frutas.

COBERTURAS DE FRUTA

12 —— Catélogo marcas distribucién

1123231
INSPIRATION FRESA

FRUTAS EN CONFITURA Y FRESA

Las notas de confitura de
Inspiration Fresa recuerdan la
alegria de tomar una cucharada de
mermelada directamente del tarro.

1123234
INSPIRATION
FRAMBUESA

FRUTAS EN CONFITURA
Y FRAMBUESA

Inspiration Frambuesa, con una pizca
de acidez, evoca el perfume alegre
del coulis de frambuesa cocido.

15390 )
INSPIRATION PASION

FRUTAS TROPICALES Y PASION

Las notas tropicales y aciduladas
de Inspiration Pasién hacen
sonar con el frescor de un sorbete
de fruta de la pasidn bajo el sol
de verano.

CIiTRICOS Y YUZU

Inspiration Yuzu expresa de
maravilla el dulzor y el amargor
del Yuzu, citrico emblematico
de Japédn, deslumbrante como
los rayos del sol naciente.

ot

FRUTA AZUCAR
+

MANTECA DE CACAO
y una pizca de lecitina

SABOR Y COLOR
100 % NATURALES

Sin conservantes, ni colorantes
ni aromas artificiales

SABOR INTENSO DE LA FRUTA

Desarrollado con la maestria de
los equipos 1+D Valrhona

/\/

LA TEXTURA UNICA
DE UNA COBERTURA
Inspiration se trabaja como
una cobertura y posee sus propias
curvas de atemperado.

14029

FRUTOS SECOS Y ALMENDRA
DULCE

Las notas suaves y dulces de
almendra fresca de Inspiration
Almendra nos llevan de paseo
por los campos de almendros
en un bonito dia de verano.

INSPIRATION ALMENDRA



RECETAS PARA INSPIRARSE

Encuentre la inspiracion con nuestras recetas golosas y afrutadas.

CURVAS DE ATEMPERADO MANUAL

Descubra esta informacidn y las particularidades de uso en la etiqueta-folleto de las bolsas de 3 kg.

FUNDIDO T° ANTES DEL INICIO CRISTALIZACION TRABAJO
EN ESTUFA DE LA CRISTALIZACION MANUAL
INSPIRATION
FRESA //
FRAMBUESA 40/45 °C 30/31 oC
' 35/40°C 104/113 °F 86/87,8 °F
PASION 90/104 °F
INSPIRATION
ALMENDRA 40/45°C 30/31°C
35/40 °c 104/113 °F 26/27°C 86/87,8 °F
90/104 °F 78,8/80,6 °F
g v v o m : ﬂ
: £ & 3§ 8
w ov Qw
o a - v g < o
iz S o 2 wZ i
. . < o < o x < w o .
NOMBRE cobDIGO COMPOSICION [ x - X (U] T wv FCP* PRESENTACION
Manteca de cacao 38 %
::;SEPSI:ATION 1123231 Fresa en polvo 14 % - @ - 10 meses  Bolsa gotas 3 kg
Azucar 47 % Mat. Gr. 39 %
Manteca de cacao 36 %
L:ipr!izﬁlgg: 1123234 Frambuesa en polvo12 % - @ - 10 meses  Bolsa habas 3 kg
Azucar 52 % Mat. Gr. 37%
Manteca de cacao 32 %
INSPIRATION Zumo de fruta de la pasion
PASION 15390 en polvo 17 % - @ - 10 meses  Bolsa habas 3 kg
Azucar 60 % Mat. Gr. 34 %
Manteca de cacao 34 %
19998 Zumo de yuzu en polvo 2 % - @ - 10 meses Bolsa habas 3 kg
Azucar 55 % Mat. Gr. 35 %
Manteca de cacao 31 %
INSPIRATION o .
ALMENDRA 14029 Almendras prensadas en polvo 31 % @ 14 meses Bolsa habas 3 kg

Azucar 39 % Mat. Gr. 42 %

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima
anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.

Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los aztcares

Catalogo marcas distribucion
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C obert uras de chocolate
GRANDS CRUS PURO ORIGEN

Estos chocolates son la expresion de uno o varios terrufios. A imagen de una denominacién de origen
protegida, los Grands Crus Puro Origen representan un perfil aromatico de un solo pais,
lo que permite revelar toda la finura y la intensidad de una regidn.

NEGRO

NOVEDAD

"“‘L———"",’

25295
TULAKALUM 75 %

Cacao puro Belice

40981
0Q0 73 %

31508
MILLOT 74 %%

Cacao puro Madagascar Habas enteras puro Madagascar

AFRUTADO, ACIDULADO
Y GRUE DE CACAO

AFRUTADO, ACIDULADO Y POTENTE

AFRUTADO, HABAS TOSTADAS
Y CRUJIENTE

_ El chocolate Millot, por la fuerza de sus _
sabores acidos y amargos y de sus notas
de frutas y de grué, refleja la intensidad
de la naturaleza virgen de Madagascar.

La intensidad afrutada y del grué de
cacao de Tulakalum es un sueno de la
bella biodiversidad de Belice, pais de

Como el crepitar del fuego,
las habas enteras de Oqo
nos transportan a los origenes

multiples culturas, historias y colores. i del cacao.
g v 7] o u ; 4
< A w w I oM
% ) a uy " 2% 24
CACAO 'z 3 ) 2 wZ J
. A . < o < [} x < w o .,
NOMBRE copIGO  MiN. COMPOSICION @ z - x UG T w FCP* PRESENTACION
TULAKALUM 25295 75 % Bolsa habas 3 kg
MILLOT 31508 74 % Bolsa habas 3 kg
0Q0 40981 73 % - - Bloques 3 x 1kg
4656 72 % Bolsa habas 3 kg
12515 70 % Bolsa habas 3 kg
NYANGBO 6085 68 % Bolsa habas 3 kg
5572* Bolsa habas 3 k
° 9
ALPACO 19851 66 % Caja habas 12 kg
KALINGO 9789 65 % Bolsa habas 3 kg
4655 o Bolsa habas 3 kg
MANJARI 117* 64 % Bloques 3 x 1kg
5571 64 % Bolsa habas 3 kg
ILLANKA 9559 63 % Bolsa habas 3 kg
MACAE 6221 62 % Bolsa habas 3 kg
ITAKUJA 12219 55 % Bolsa habas 3 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion. (}) Aplicacién éptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de azicar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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NEGRO

4656
ARAGUANI 72 %
Cacao puro Venezuela Cacao puro Peru
ESPECIAS DULCES, AFRUTADO, AMADERADO
AMADERADO Y POTENTE Y AMARGOR

Las notas afrutadas de Andoa
Noire evocan el aire calido y
perfumado de Perd, mientras
que las notas amaderadas y
el amargor parecen fundirse
en la atmésfera tranquila
de la tarde.

Ll =

El toque de vainilla, las notas
amaderadas y la pizca de
amargor de Araguani son

como una aventura a través

de los paisajes de montanas,
de bosques y de lagos de
agua salada de Venezuela.

9789 4655
KALINGO 65 % MANJARI 64 %
Cacao puro Granada Cacao puro Madagascar
EQUILIBRADO, AFRUTADO, ACIDULADO
FRUTAS MADURAS Y FRUTOS ROJOS

Y VAINA DE VAINILLA -

Manjari, con sus notas de

Granada, isla de las Antillas frutos rojos acidulados

de aromas embriagadores y carnosos, es un suefo

de especias y plantas de viaje a Madagascar,

aromaticas, ofrece a llamada «La isla de los
Kalingo un cacao de notas perfumes», donde crecen
singulares de fruta madura, cacaoteros excepcionales,
de alcanfor y de vaina frutas deliciosas y especias

de vainilla. maravillosas.
6221

MACAE 62 %
Cacao puro Brasil

AFRUTADO, FRUTOS SECOS TOSTADOS
Y TE NEGRO

Macaé y sus notas profundas de té negro

y frutos secos tostados es como un viaje
envolvente, fuera de toda época, al corazén de
la Mata Atlantica, bosque ancestral de Brasil.

6085 5572*
NYANGBO 68 % ALPACO 66 %
Cacao puro Ghana Cacao puro Ecuador
ESPECIAS DULCES, ESPECIAS DULCES,
TOSTADO Y VAINILLA FRUTOS SECOS
- Y AMADERADO
El despliegue de las notas -
especiadas, tostadas y Alpaco, con su toque
avainilladas de Nyangbo de frutos secos y notas
le hara sofar con los colores amaderadas, nos invita a
ocres de la fascinante navegar por el Amazonas
tierra de Ghana. en plena naturaleza salvaje

ecuatoriana.

9559
ILLANKA 63 %
Cacao puro Republica Cacao puro Peru
Dominicana AFRUTADO, FRUTOS
EQUILIBRADO, AFRUTADO SECOS TOSTADOS
Y FRUTAS AMARILLAS Y DULZOR
Las frutas generosas de Inspirandose en el relieve de
los mercados de la los Andes peruanos, el sabor
Republica Dominicana de singular de lllanka oscila
las primeras horas del dia entre el dulzor y las notas
se encuentran en las de frutas y frutos secos.

notas de frutas amarillas
aciduladas de Tainori.

12219
ITAKUJA 55 %

Cacao puro Brasil

AFRUTADO Y ,
FRUTA DE LA PASION

Como una samba apasionada,

las notas de cacao y de fruta de

la pasion de Itakuja bailan al ritmo
del famoso carnaval de Bahia.

I} Eligiendo el sello Fairtrade/Max Havelaar, los productores pueden beneficiarse de una mejor remuneracién y condiciones de trabajo decentes al mismo tiempo que se preserva

el medioambiente. Para mas informacién: http://www.maxhavelaarfrance.org

Catalogo marcas distribucion
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MEZCLAS EXCEPCIONALES

Las mezclas excepcionales son representativas de los perfiles aromaticos tipicos de los origenes hasta
alcanzar un sabor constante y singular.

NEGRO

SIN MANTECA DE CACAO
ANADIDA

6360
P125 CEUR DE GUANAJA
Mezcla Mezcla Mezcla
AMARGO, AMADERADO AMARGO, AMADERADO CON NOTAS A CACAO Y TOSTADO
Y CACAO AL NATURAL Y GRUE TOSTADO _
Por su intensidad natural Igual que un diario de viaje con Co,n. P125 ?ﬁoeur ?e GuanaljahBO °{°
y amaderada, Abinao evoca multiples escalas, Komuntu cuenta podra mtten5| ca{ g tsabor °!e fcl ofztc:l ate
una noche sin luna que sabores y encuentros por todo el mundo Y afor ar una textura mas riexiole
envuelve la inmensidad de a través de la mezcla de sus cacaos, Y under;]tel a numerosa; g
la selva tropical africana. revelando asi una potencia amaderada (cremas heladas, ganaches, etc.).
y amarga mantenida por notas de grué A P125 CEUR DE GUANAJA no es apto para
tostado. el atemperado, moldeado o bafo.
g ) S )
< < p o= ou
% ° a la v $3 gSa
cAcao z 2 a > sz 3=
. A . < (<] < o x < w o )
NOMBRE coDIGO  MiN. COMPOSICION o b - x UU T w FCP* PRESENTACION

5614 85 % e, , B, 18 meses  Bolsa habas 3 kg

o AzGcar 21 %

48579 80 % Mat. Gr. 45 % @ @ 18 meses Bolsa habas 3 kg
6360 Azicar 19 %

P125 CEUR 80 % Mat. Gr. 38 % - ~ ~ @ 18 meses Bo!sa habas 3 kg

DE GUANAJA 8234 Sin manteca de Caja habas 12 kg

cacao anadida

4653 Bolsa habas 3 kg
GUANAJA 106* 70 % Qi:czrrzzzﬁ/ @ 18 meses  Bloques 3 x 1kg
19849* S Caja habas 12 kg

4654 Bolsa habas 3 kg
107 66 % az:czrrzi(;%o/ @ @ 18 meses Bloques 3 x 1 kg
19843* o ¢ Caja habas 12 kg

Maltitol 34 %
9
XOCOLINE 5904 65 % Mat. Gr. 43 % 18 meses Bloques 3 x 1kg

4657 Bolsa habas 3 kg

EXTRABITTER 100* 61% Azucar 38 /00 @ 18 meses  Bloques 3 x 1kg
Mat. Gr. 40 % .

Caja habas 12 kg

19846
* o AzGcar 39 %
ORIADO 12164 60 % Mat. Gr. 39 % @ 18 meses Bolsa habas 3 kg
102* Azlcar 43 % U Blo 3
9 o ques 3 x 1 kg
CARAQUE 19850 0 ° vt o 18 meSeS  Caja habas 12 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. @) Aplicacién 6ptima | Aplicacion recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de azicar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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NEGRO

4653
GUANAJA 70 %

Mezcla

EQUILIBRADO, TOSTADO Y AMARGO

Las notas reconfortantes de grué de cacao amargo, la fuerzay
la acidez de Guanaja se corresponden como los sonidos célidos y
armoniosos de una orquesta de instrumentos de madera de ébano
mezclados con los ritmos suaves de percusiones y cantos festivos.

CHOCOLATE CON EDULCORANTE

5904
XOCOLINE 65 %

Mezcla

ESPECIAS DULCES, AMARGO Y PUNTA DE ACIDEZ

Las notas amargas, aciduladas y avainilladas
de Xocoline se expresan con ligereza como
los sonidos alegres de una guitarra.

12164*
ORIADO 60 %

Mezcla

EQUILIBRADO, AVAINILLADO Y COCO

El dulzor untuoso y avainillado de Oriado
invita a una siesta sobre la arena caliente,
con la caricia envolvente del sol sobre la piel.

L=

Mezcla

ESPECIAS DULCES, TOSTADO Y AMARGO
Caraibe, con sus intensas notas amargas y de frutos secos
tostados y su toque amaderado, le hara sofiar con un baile

cautivador a la sombra de los cacaoteros.

4657
EXTRA BITTER 61 %

Mezcla

ESPECIAS DULCES, FRUTOS SECOS Y COCO

Las notas de cacao ligeramente amargas, de vainilla
y de coco carnoso de Extra Bitter evocan el calor de
un viento ardiente sobre las dunas del desierto.

102*
CARAQUE 56 %

Mezcla

ESPECIAS DULCES, FRUTOS SECOS Y DULZOR

Las suaves notas de frutos secos tostados de Caraque,
combinados con un toque de vainilla, evocan el tradicional
pastel de cumpleafnos de nuestra infancia.

I} Eligiendo el sello Fairtrade/Max Havelaar, los productores pueden beneficiarse de una mejor remuneracién y condiciones de trabajo decentes al mismo tiempo que se preserva

el medioambiente. Para mas informacién: http://www.maxhavelaarfrance.org
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GRANDS CRUS PURO ORIGEN

LECHE

49787
HUKAMBI 53 %

Cacao puro Brasil

CON NOTAS A CACAO,
CEREALES Y AMARGOR

La sorprendente combinacion de notas de
cacao, amargor y un toque ligero a galleta de
Hukambi nos invita a descubrir los misterios
de la fauna y la flora que viven a la sombra del
bosque milenario de Brasil.

VEGAN

Cacao puro Madagascar
CON NOTAS A CACAO,

Cacao puro
Republica Dominicana

CEREALES Y ALMENDRAS CON NOTAS A CACAO,
TOSTADAS CEREALES Y FRUTA
- MADURA

La textura fundente de -
Amatika desvela notas de
cacao, de almendra tostada
y una pizca de acidez, que
invitan a una pausa dulce en
el ambiente apacible de un
jardin malgache.

Bahibé despliega notas de
fruta madura asociadas
con una nota de cacao que
expresa la potencia de las
cascadas y de la vegetacion

de la Republica Dominicana.

Andoa Lactée despliega
notas de leche de granja,
calidas como la melodia
de una flauta andina en
el aire puro de las colinas en
el corazén de la cordillera de

15001
ANDOA LACTEE 39 %

Cacao puro Peru

LACTEADO, TIPO LECHE DE
GRANJAY PUNTA DE ACIDEZ

Cacao puro Madagascar

CON NOTAS A CACAO,
AFRUTADO Y PLATANO

El maridaje de las notas de cacao y de
platano hace de Kidavoa un chocolate de
notas calidas y armoniosas como las voces
de los coros a capela de Madagascar.

4659
TANARIVA 33 %

Cacao puro Madagascar

GOLOSO Y CARAMELO
BLANDO
Tanariva Lactée es un

chocolate con leche de un
gran dulzor, con notas de
caramelo blando. Su sabor
soleado es como una escala
a lo largo del rio Sambirano.

los Andes peruana.

% E‘ﬂ ’

8 ) o 4 o

< 2 p oz Quw

% w W 4 ov Qw

2 32 & 3 &z 3=

) CAcao . < ) 2 o < wo ;
NOMBRE CODIGO  MiN. COMPOSICION o X - b VWU T w FCP* PRESENTACION
HUKAMBI 49787 53 % U] U] Bolsa habas 3 kg
13757 50 % @ Bolsa habas 3 kg
28074 46 % @ Bloques 3 x 1 kg
9997 46 % @ Bolsa habas 3 kg
f:g?é: 15001 39 % @ Bolsa habas 3 kg
4659 U Bolsa habas 3 kg
o,

TANARIVA o9z B % U} Bimaues 3 1 ke

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. (§) Aplicacién dptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azicares
anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.

Eligiendo el sello Fairtrade /Max Havelaar, los productores pueden beneficiarse de una mejor remuneracién y condiciones de trabajo decentes al mismo tiempo que se preserva

} el medioambiente. Para mas informacién: http://www.maxhavelaarfrance.org
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MEZCLAS EXCEPCIONALLES

LECHE

Mezcla

LACTEADO, TIPO LECHE FRESCA

Y CON NOTAS A CACAO

Evocando los sonidos relajantes

de una pieza de jazz y las célidas
vibraciones de los contrabajos, las
notas caracteristicas de leche fresca
de Guanaja Lactée se mezclan con el
dulzor de su intensidad de cacao.

Mezcla

LACTEADO, MALTEADO
Y VAINILLA
Jivara, por su dulzor de cacao
y malta, es un chocolate
cdlido como los rayos
dorados del sol al alba
de una manana de verano.

%

CACAO
NOMBRE CcODIGO  MiN.

7547

41 %
19894
6972* 1%
4658
189* 40 %
19848*
6640* 39 %
6591

39 %
19893

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién.

COMPOSICION

Mezcla

LACTEADO, TIPO LECHE
DE GRANJA'Y NOTAS
CARAMELIZADAS

Orizaba se distingue por su
textura fundente y sus notas
de leche de granja que evocan
la brisa tranquila de verano en

los pastos de alta montana.

MOLDEADO

BANO

TABLETAS

MOUSSES

CREMOSO,

CHOCOLATE CON EDULCORANTE

LACTEADO, CON NOTAS A
CACAO Y PUNTA DE AMARGOR

Xocoline Lactée desvela
notas sutiles, chocolateadas
y ligeramente amargas, como
las flores blancas brillantes
de un cacaotero.

Mezcla

LACTEADO, TIPO LECHE FRESCA
Y TOQUE DE VAINILLA

Bitter Lacté desvela notas tipicas de
leche fresca y avainilladas, que dejan
paso a una dulce nota de cacao que
se prolonga en la degustacién como
la nota final grave de piano de una
pieza de musica.

GANACHES
HELADOS Y
SORBETES

FCP* PRESENTACION

Bolsa habas 3 kg
Caja habas 12 kg

Bloques 3 x 1 kg

Bolsa habas 3 kg
Bloques 3 x 1 kg
Caja habas 12 kg

Bolsa habas 3 kg

Bloques 3 x 1 kg
Caja habas 12 kg

Aplicacién 6ptima | Aplicacion recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azucares

anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.

Catalogo marcas distribucion
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CREATIONS GOURMANDES

Descubra una paleta de sabores exquisitos y originales a través de esta gama de chocolates y coberturas.
que ofrece nuevos sabores e invita a la creatividad.

NEGRO

LECHE

GOLOSO Y NARANJA

Noir Orange, chocolate con
notas de naranjas confitadas,
es una armonia intemporal que
nos arrastra al ambiente goloso
de las fiestas de fin de afio.

2
N

7 e
|| - ; ‘:’

7098
CARAMELIA 36 %

GOLOSO Y CARAMELO SALADO

7 _

Caramélia, por su dulzor chocolateado

y un delicioso toque de caramelo
salado, despierta una sonrisa
al momento y nos sumerge en

recuerdos felices entre amigos.

BLOND

GOLOSO Y AVELLANA

Las exquisitas notas de avellanas
tostadas de Azélia son dulces como
esa sensacion de calidez bajo una
suave manta en una manana de frio.

%
CACAO
NOMBRE cODIGO  MiN.
122* 56 %
CARAMELIA 7098 36 %
11603 35 %
31870 35%
manteca
27008 e cacao

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima

COMPOSICION o

NOTAS A GALLETAY TOQUE DE SAL

Dulcey, por su dulzor de galleta ligeramente
salada y su sabor de leche caramelizada,

tiene ese don de hacernos volver a la infancia,
de hacernos viajar en un torbellino a
los deliciosos recuerdos de cada uno.
g ) o ﬂ i 4
< < p w T 3 =
w | v ov aw
o a =] v < < @
iz = o 2 wZ -
< [} < o x < w O .
X h X UG T w FCP* PRESENTACION
Bloques 3 x 1 kg
@ Bolsa habas 3 kg
@) Bolsa habas 3 kg
@ Bolsa habas 3 kg
Caja habas 12 kg

Aplicacién recomendada. El porcentaje de azlcar de las composiciones representa los aztcares

anadidos. No representa el contenido total de azicar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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BLANCO

NOVEDAD

\ul o

WEGAR
15002*
WAINA 35 %
FRUTOS SECOS Y ALMENDRA AVAINILLADO Y TIPO LECHE DE GRANJA

El dulzor del azlcar de caia y de la vainilla bourbon de
Waina desvela un chocolate blanco particularmente suave,
como una flor blanca que acaba de abrirse en los primeros

dias de primavera.

2=

El dulzor de la almendra y las notas de frutos secos
de Amatika Blanche invitan a contemplar los reflejos
ondulantes de un rio en calma en verano.

i
EQUILIBRADO Y LECHE COCIDA AVAINILLADO Y TIPO LECHE FRESCA
Las notas reconfortantes de leche cocida del chocolate blanco Opalys es un chocolate blanco poco dulce con un sabor
Ivoire se hacen eco de las risas de los nifos que comparten lacteado y avainillado delicado que evoca la pureza
grandes momentos de felicidad. de la nieve en primavera en las mas altas cumbres.
g v w d m : 4
< < w w I o E
% o & 8 3 9% z2u
CACAO 'z 4 o 2 WwzZ I
. ; . < o < o x < w o .
NOMBRE cODIGO  MiN. COMPOSICION ) x - x UU T w FCP* PRESENTACION
43096 o° 7 manteca U] Bolsa habas 3 kg
de cacao
o,
WAINA 15002* 35 7o manteca @ Bolsa habas 3 kg
e cacao
4660

Bolsa habas 3 kg
o,
140 35 % manteca @ Bloques 3 x 1kg

19741* de cacao Caja habas 12 kg
aaiss o7 manteca U] Bolsa habas 3 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. (§) Aplicacién éptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azlcar de las composiciones representa los aztcares
anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.

Eligiendo el sello Fairtrade/Max Havelaar, los productores pueden beneficiarse de una mejor remuneracién y condiciones de trabajo decentes al mismo tiempo que se preserva
} el medioambiente. Para mas informacién: http://www.maxhavelaarfrance.org

Catélogo marcas distribucion
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SIGNATURE PROFESSIONNELLE

Le ofrecemos chocolates que garantizan una aplicacién facil y un resultado excelente.
Estos chocolates de mezcla, elaborados con exigencia, se diferencian por su redondez
y su perfecto equilibrio.

NEGRO

SIN MANTECA DE CACAO ANADIDA

{H%-'ﬁ'??

N W
4663 4664* 8517 i 4661
EXTRA AMER 67 % EXTRA NOIR 53 % TROPILIA AMER EQUATORIALE
- - 70 % NOIRE 55 %

REDONDO Y FRUTOS SECOS REDONDO Y FRUTOS SECOS - -

TOSTADOS TOSTADOS REDONDO Y AMARGO REDONDO Y AVANILLADO

Una buena consistencia Una buena consistencia
en la coccién en la coccién

o

12144 7346 12143 8515
ARIAGA NOIRE SATILIA NOIRE ARIAGA NOIRE TROPILIA NOIRE
66 % 62 % 59 % 53 %
REDONDO Y AMARGO REDONDO Y FRUTOS REDONDO Y AVANILLADO REDONDO Y AVANILLADO
SECOS TOSTADOS
g v w 6 n : m
< A w wIT 0ok
% o a u n e 2qu
CACAO 'z a o 2 wZ Jc
. A . < (2] < o x < w o )

NOMBRE cODIGO  MiN. COMPOSICION o X D X UG T w FCP* PRESENTACION
EXTRA AMER 4663 67 % Bolsa habas 3 kg
EXTRA NOIR 4664* 53% Bolsa habas 3 kg
TROPILIA AMER 8517 70 % Caja habas 12 kg
EQUATORIALE 4661 55 o Bolsa habas 3 kg
NOIRE 19836 ° Caja habas 12 kg
ARIAGA NOIRE 12144 66 % Caja gotas 5 kg
ARIAGA NOIRE 12143 59 % Caja gotas 5 kg
SATILIA NOIRE 7346 62 % Caja habas 12 kg
TROPILIA NOIRE 8515 53 % Caja habas 12 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion. (}) Aplicacién éptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de azicar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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LECHE

fa
sy

' I:g
et

. 4662 12142 48769 8516*
EQUATORIALE ARIAGA SATILIA TROPILIA
LACTEE 35 % LACTEE 38 % LACTEE 35 % LACTEE 29 %

REDONDO REDONDO REDONDO REDONDO

BLANCO
4 ; .
£
REDONDO REDONDO

g ] w o : 4
w
% i g v 85 8%
o a u v I< 2a
CACAO iz F o 2 wZzZ -4
. B . < o < o x < w o .
NOMBRE CODIGO MIN. COMPOSICION [ x - = U I wv FCP* PRESENTACION
EQUATORIALE 4662 35 o @ Bolsa habas 3 kg
LACTEE 19844 ° Caja habas 12 kg
ARIAGA
: % i k
LACTEE 12142 38 Caja gotas 5 kg
SATILIA o ( .
LACTEE 7347 35 % @ Caja habas 12 kg
TROPILIA . . .
LACTEE 85167 29 % Caja habas 12 kg
31 % manteca U .
19959 1702 ¢ Caja habas 12 kg
L)
12141 30 % manteca Caja gotas 5 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima

de cacao

Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los aztcares

anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.

Catélogo marcas distribucion
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Pralinés & Co

La gama de frutos secos de Valrhona agrupa 3 grandes familias indispensables:
los pralinés, los tipo gianduja y las pastas de almendras.

Los pralinés aparecieron en los talleres Valrhona hace mas de 90 afios. El saber hacer y la presencia humana

intervienen en cada etapa de su fabricacién. De esta manera, nuestros operadores garantizan la constancia

del sabor y de la textura de cada uno de los pralinés. Pioneros en el método de coccién caramelizada,

también ofrecemos una amplia gama de pralinés de perfil afrutado. Esta coccidn tipo garrapifiada revela el
sabor auténtico de la almendra verde y de la avellana fresca.

PRALINES AL NATURAL

Notas armoniosas de
almendras y de avellanas
ligeramente tostadas.
Frutos secos delicadamente
triturados para una textura

—ATT] nomsTostaons crujiente y equilibrada.
] >
g% g
% @ oU ai
g < o
FRUTOS 3 BZ &
NOMBRE CODIGO  SABOR SECOS COMPOSICION I 66 T3& Fep+ PRESENTACION
5621* Cubo 5 kg
Afrutado
19973* Cubo 2 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. (|) Aplicacién éptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azicar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de aztcar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
_Lr1T]Intensidad (tostado o coccién caramelo) de los pralinés.
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PRALINES CARAMELIZADOS

¢COMO
SE FABRICA

EL PRALINE
CARAMELIZADO?

Un auténtico caramelo se
prepara en un caldero de
cobre. Después de un tueste
intenso, se le incorporan
los frutos secos. La mezcla
se enfria sobre una mesayy,
a continuacion, se trituray
refina. Este procedimiento
es la firma de los pralinés
Valrhona desde hace mas de
90 anos y permite obtener
pralinés caramelizados
intensos.

U /
AZUCAR\ ‘ P

CARAMELIZACION
DEL AZUCAR

+ [

ENFRIAMIENTO
EN MESA

9 orura

Almendras de Valencia
(Espaiia)
Un buen equilibrio entre

las notas del caramelo
y las de la almendra.

T ] coccion carameLo

Un buen equilibrio entre
las notas del caramelo y
las de la almendra.

‘iﬂﬂ COCCION CARAMELO

2258*
AVELLANA 60 %

Avellanas romanas de Italia

Notas de caramelo cocido

muy intenso y percepcion
poco dulce.

T\ coccion caraveLo

Notas ligeras de caramelo a
la vez suaves y dulces que
preservan el sabor original de
las almendras y las avellanas.

‘Ccm COCCION CARAMELO

2257
AVELLANA 50 %

Potentes acentos de
caramelo cocido con
notas de avellana al final
de la degustacion.

T\ coccion caraveLo

s 2w
i w I 3 w
% A oV a w
b | <@
FRUTOS 3 wz Jg
NOMBRE cODIGO SABOR SECOS COMPOSICION x [T T v FCP* PRESENTACION
* . o Almendras 60 % U
2260 Caramelizado 60 % Azicar 40 % - Mat. Gr. 36 % @ 12 meses  Cubo 5 kg
* . N Almendras 50 % I
2259 Caramelizado 50 % Aziicar 50 % - Mat. Gr. 30 % @ 12 meses Cubo 5 kg
Almendras 25 %
2261* Caramelizado 50 %  Avellanas 25 % @ 12 meses  Cubo 5 kg
AzGcar 50 % - Mat. Gr. 30 %
* . o Avellanas 60 % U
AVELLANA 2258 Caramelizado 60 % . /0o \at. Gr.39 % @ 12 meses  Cubo 5 kg
AVELLANA 2257  Caramelizado 50 % 4 'ellanass0% @)) 12 meses  Cubo 5 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima

Azucar 50 % - Mat. Gr. 30 %

Aplicacién recomendada. El porcentaje de azlcar de las composiciones representa los azlcares

anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
_brrT]Intensidad (tostado o coccién caramelo) de los pralinés.
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PRALINES AFRUTADOS

INEDITOS

¢COMO SE FABRICA

EL PRALINE AFRUTADO?

En el inicio de la coccidn, los frutos secos
y el azucar se vierten en un caldero
para cocerlos juntos. Esta coccion
artesanal, Ilamada sablage (arenado),
otorga a la gama de pralinés afrutados
Valrhona toda la intensidad y la elegancia
de las redondas y calidas notas de
los frutos secos.

FRUTOS SECOS VERDES

AGUA + AZUCAR

% f—ﬁ i

FRUTOS SECOS
\\' =t
SABLAGE
DE FRUTOS SECOS

ENFRIAMIENTO

Descubra el exotismo del coco.
Este praliné se distingue por

sus notas de coco tostadas

y su textura lisa.

M NOTAS TOSTADAS

11937
PECAN 50 %

Sabor fresco e intenso de nueces

pecanas con un toque final

11936
PISTACHO 42 °%

Notas dulces y golosas de pistacho.
Un color diferenciador
y luminoso.

4:hjj NOTAS TOSTADAS

26 ——

EN MESA de amargor.
AT vomas Tosabas
7 I
2 QY wi
%o 4 ov Qw
4 r g <4 o
FRUTOS 3 wz Jg
NOMBRE cODIGO SABOR SECOS COMPOSICION X U I v FCP* PRESENTACION
Almendras 55 %
Coc012,5 % .
* o, »
19822 Afrutado 55 % Aziicar 32.5 % @ 12 meses Cubo 5 kg
Mat. Gr. 36 %
; Nueces pecanas 50 %
PECAN 11937 Afrutado 50 %  Azicar50 % @) 12 meses g“t° g tg
Mat. Gr. 37% ubo < kg
Pistachos 42 %
. Almendras 18 % U
PISTACHO 11936 Afrutado 42 % Azicar 40 % @ 12 meses Cubo 5 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima

Mat Gr. 28 %

Aplicaciéon recomendada. El porcentaje de azlcar de las composiciones representa los aztcares

anadidos. No representa el contenido total de aztcar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.

_r1T]Intensidad (tostado o coccién caramelo) de los pralinés.
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PRALINES AFRUTADOS

CLASICOS

Almendras de Valencia (Espaia)

Un sabor poco dulce surgido de notas

de almendra ricamente tostadas.

_k T nomsosma

DAS

Almendras de Valencia (Espaia)

y avellanas romanas de

Una bonita armonia de notas afrutadas

entre el sabor sutil de la a

Italia

Imendra

verde y la potencia aromatica de

la avellana fresca.

b7 T noms Tostaoas

NOMBRE cobiGo

9015*

AVELLANA 7531

AVELLANA 11309

11307*

4697*
19971*

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima

SABOR

Afrutado

Afrutado

Afrutado

Afrutado

Afrutado

Notas de frutos secos tostados para
una percepcion en boca poco dulce.

%
FRUTOS
SECOS

70 %

66 %

55 %

60 %

50 %

7531
AVELLANA 66 %

Avellanas romanas de ltalia

Una fuerza afrutada inusual:
un sabor auténtico de avellana

muy persistente en boca.

Ajj NOTAS TOSTADAS

Un color castafio y calido.

Aﬂj NOTAS TOSTADAS

COMPOSICION

Almendras 70 %
Azucar 30 % - Mat. Gr. 36 %

Avellanas 53 % - Almendras 14 %
Azucar 33 % - Mat. Gr. 39 %

Avellanas 55 %
Azucar 45 % - Mat. Gr. 33 %

Almendras 30 % - Avellanas 30 %
Azucar 40 % - Mat. Gr. 33 %

Almendras 25 % - Avellanas 25 %
Azucar 49 % - Mat. Gr. 29 %

MOUSSES

e

11309
AVELLANA 55 %

Avellanas romanas de ltalia

Notas puras y auténticas
de avellana que se intensifican
alo largo de la degustacion.

‘kcﬂj NOTAS TOSTADAS

FORMATO DE 2 KG

PECAN 50 %

ALMENDRA AVELLANA 50 %

AFRUTADO

ALMENDRA AVELLANA 50 %
AFRUTADO CRUJIENTE
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x < w O
vuU T v FCP*
12 meses
@ 12 meses
@ 12 meses
12 meses

@ 12 meses

anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
_brrT]Intensidad (tostado o coccién caramelo) de los pralinés.

PRESENTACION

Cubo 5 kg

Cubo 5 kg

Cubo 5 kg

Cubo 5 kg

Cubo 5 kg
Cubo 2 kg

Aplicacién recomendada. El porcentaje de azlcar de las composiciones representa los azlcares

Catélogo marcas distribucion




TIPO GIANDUJA

La gianduja es una mezcla de avellanas tostadas, de habas de cacao y de azlcar conchada
durante varias horas, triturada finamente. Las habas de cacao y las avellanas se tuestan
separadamente a temperaturas especificas.

Trocitos de Gianduja y avellanas

2266* 6993 2264
NOISETTE CLAIR NOISETTE LAIT NOISETTE NOIR
39 % 35 % 34 %
Pasta de avellanas con Mezcla de cacaos finos, Sabor auténtico de
manteca de cacao. de avellanas y de leche. chocolate negro y avellanas.
Textura fundente. Gran potencia aromatica.
] >
2 Q% wiu
% Eog% gk
FRUTOS 3 wz o z
NOMBRE cODIGO SECOS COMPOSICION X UU I w FCP* PRESENTACION

Avellanas 39 % Azucar 50 %

* o
NOISETTE CLAIR 2266* 39 % Manteca de cacao 11 % Mat. Gr. 35 % 9 meses  Cubo 5kg

6993 Avellanas 35 % Azucar 35 % Cacao 16 % Bloques 3 x 1kg
HOISETTE LAIT 7112* > 7% Leche 13 % Mat. Gr. 40 % 9meses  Bloque 1kg

Avellanas 34 % Azucar 34 % Cacao 28 %

NOISETTE NOIR 2264 34 % Leche 3 % Mat. Gr. 41% 9 meses Bloques 3 x 1 kg
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PASTA DE ALMENDRAS

Para nuestras pastas de almendras, las almendras son blanqueadas, peladas y cocidas en un sirope
de azlcar. La mezcla, a continuacidn, se tritura mas o menos finamente seguin el uso del producto.
Entre nuestras cuatro referencias, encontrara dos productos con almendras de origen provenzal
y varios porcentajes para responder a diferentes necesidades de aplicaciones.

3212*
PASTA DE
ALMENDRAS DE
PROVENZA 70 %

Porcentaje de frutos secos
elevado. Sabor tipico de
las almendras de Provenza,

= e

i S,
1o S R il Sy

Campos de almendros en flor

7942*
PASTA DE
ALMENDRAS
55 %

Sabor puro e intenso
de almendra, poco dulce.
Excelente tecnicidad.

poco dulce.
3211* 5090*
PASTA DE PASTA DE
ALMENDRAS DE ALMENDRAS
FRTE L B FRRCE
e PROVENZA 50 % g 33 %
e - -
=g Sabor tipico de las Facilidad de moldeado
almendras de Provenza, y de uso, color claro apto
equilibrado. para la coloracién.
w > 8
2 9% s& g
% v 9% 94 4
FRUTOS 3 iz E z 3
NOMBRE CODIGO SECOS COMPOSICION p- Us T w I  FCP* PRESENTACION
PASTA DE ALMENDRAS * . o . B .
DE PROVENZA 3212 70 % Almendras 70 % @ 5 meses Tarrina 4 kg
PASTA DE ALMENDRAS 7942* 55%  Almendras 55 % - 12 meses Tarrina 3,5 kg
PASTA DE ALMENDRAS * . o . . .
DE PROVENZA 3211 50 % Almendras 50 % @ @ 9 meses Tarrina 4 kg
PASTA DE ALMENDRAS 5090* 33 %  Almendras 33 % @ 12 meses Tarrina 4 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. () Aplicacién éptima

Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los aztcares

anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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Absolutamente cacao

Descubra toda la riqueza del cacao al natural en todas sus formas: pura pasta, grué,
cacao en polvo, manteca de cacao y zumo concentrado de cacao.

PURAS PASTAS

Cree su chocolate de origen del porcentaje que desee eligiendo entre los 5 chocolates de origen:
Venezuela, Republica Dominicana, Ecuador, Madagascar y Brasil.

5568* 5569*
ARAGUANI ALPACO
Puro Venezuela Puro Republica Dominicana Puro Ecuador

La pasta de cacao
extra 100 % refuerza
singularmente

el sabor del chocolate
en numerosas recetas
y lo enriquece
aportando potencia.

5567* 134
MANJARI PASTA DE CACAO
Puro Madagascar EXTRA 100 %
g v v 6 m ; ﬂ
”% = g u 835 9%
o a =] 4 g <@
CACAO iz = o 2 w Zz i
; . < [} < o x < w o .
NOMBRE MiN. COMPOSICION o X 2 b+ OO ITw FCP* PRESENTACION

. Azucar O %
PURAS PASTAS 100 % Mat. Gr. 54 % -

14 meses  Bloques 3 x 1kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. (|} Aplicacién dptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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GRUES DE CACAO

FORMATO PEQUENO FORMATO GRANDE

Realice su chocolate a partir de grués procedentes de los cacaos
mas finos y singulares, expresando un terruio: Haiti, Venezuela,
Perd, Brasil, Ghana, Madagascar.

27632 27631 27630
GRUE GRUE GRUE
Puro Haiti Puro Venezuela Puro Peru
” 3285 CON NO'!'AS A CACAO, TOSTADO, FUI'ERTE, ACIDEZ', AMARGOR,
GRUE DE CACAO ACIDO ESPECIADO CALIDO CITRICOS
Puro Ghana 8 u’
) . *
COMPOSICION 27634 27583 27633
100 % habas de cacao GRUE GRUE GRUE
Mat. Gr. 54 %
PRESENTACION Puro Brasil Puro Ghana Puro Madagascar
Bolsa 1kg - - -
FCP* TOSTADO, AMARGOR ESPECIAS DULCES, ACIDEZ, AFRUTADO,
12 meses Y FRUTA SECA FRUTOS SECOS FRUTOS SECOS
TOSTADOS TOSTADOS

:ACAO EN POILNO MANTECA DE CACAO

159 160 28047
CACAO EN POLVYO MANTECA DE CACAO GOTAS DE MANTECA
- - DE CACAO

COMPOSICION
Cacao en polvo
Mat. Gr. 21 %

PRESENTACION
Caja 3 bolsas de 1kg

FCP*

24 meses

NOMBRE % CACAO MiN.

GRUES DE CACAO

COMPOSICION
100 % manteca de cacao
Mat. Gr. 100 %

PRESENTACION
Cubo 3 kg

FCP*

8 meses

COMPOSICION FCP*

COMPOSICION
100 % manteca de cacao
Mat. Gr. 100 %

PRESENTACION
Caja 10 kg

FCP*

8 meses

PRESENTACION

Caja 11 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.

Catalogo marcas distribucion

31



ZUMO CONCENTRADO DE CACAO 72" BRIX

Oabika es un zumo concentrado de cacao, procedente del mucilago, esta pulpa blanca aun

poco valorizada que protege las habas en la mazorca.

Su perfil aromatico repleto de matices que oscilan entre notas afrutadas y aciduladas
nos hace viajar de manera instantanea al corazén de las plantaciones para descubrir
el sabor singular y excepcional del fruto del cacaotero.Su textura de jarabe y su color ambar
hacen de este producto una materia excepcional, el nuevo ingrediente estrella de los chefs

y artesanos del mundo entero.

34200*
OABIKA

COMPOSICION
100 % pulpa de cacao
Mat. Gr. 0,15 %

PRESENTACION
Bag-in-box de 5kg**

FCP*
12 meses

Aplicaciones recomendadas con este producto:
glaseados, salsas, ganaches, gelées, mousses,
cremas, helados, sorbetes y bebidas.

El sabor excepcional del
; |
fruto del cacaotero

Probar Oabika es vivir la experiencia del sabor excepcional del
fruto del cacaotero: una potente acidez y aromas sorprendentes.
Un perfil repleto de matices, que oscilan entre sutiles notas de
fermentacion, notas afrutadas de pequenas bayas aciduladas,
como la grosella, y notas mas golosas, como frutas en confitura.

Oabika es una oda a la evasidn creativa. Su sabor singular nos hace
viajar de manera instantanea al corazdn de las plantaciones para
descubrir un fruto misterioso, un tesoro excepcional escondido
en el interior de la mazorca.

l.a valorvizacion de una
materia prima uxc(:pm()nal

El zumo fresco se recoge de manera sostenible y responsable di-
rectamente en las plantaciones de cacao en Ghana, después es
filtrado, pasteurizado y reducido en dulzor a 72 grados Brix para
obtener un concentrado 100 % procedente de la pulpa de cacao.

Su nombre, traduccién inspirada en «el oro de la mazorca» en Twi,
una lengua hablada en Ghana, se hace eco del recurso insospecha-
do y auin poco valorizado que es el mucilago de cacao.

Valorizando esta materia prima excepcional, Valrhona mantiene sus
compromisos por un sector del cacao justo y sostenible transfor-
mando un elemento extra de la mazorca y permitiendo a los pro-
ductores de cacao generar ingresos adicionales procedentes de la
venta de este producto.

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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5,COMO SE FABRICA OABIIRA?

I\

—

l. Cosecha

LAS MAZORCAS DE CACAO
SE RECOGEN Y SE ABREN.

( 3 o
Z . Extraccion

GRACIAS A UNA UNIDAD M(')VIL’OUE SE DESPLAZA
DIRECTAMENTE A LA PLANTACION, SE PRENSAN LAS HABAS
Y EL MUCILAGO PARA EXTRAER EL ZUMO.

T' % et Y "9 Yl B
3. ransporee J— A
EL ZUMO EXTRAIDO SE COLOCA EN CUBOS QUE LUEGO SE T &

TRANSPORTAN RAPIDAMENTE EN MOTOTAXI HASTA LA FABRICA.

= ‘ -
). Concentracion

SE PRESERVA EL SABOR
DEL PRODUCTO MEDIANTE
UNA CONCENTRACION
SUAVE DE HASTA 72° BRIX.
EL AGUA SE EVAPORA.

LOS AROMAS VOLATILES Y
FLORALES SE RECUPERAN
Y SE REINYECTAN EN

EL CONCENTRADO FINAL.

' l . Pasteurizacion

SE PASTEURIZA EL ZUMO.

é&/u//&& 7

) | s
6. Producto ghoedicy

SE ENVASA EL ZUMO /
74@0&

CONCENTRADO DE
CACAO OABIKA EN “
o ce ..

BAG-IN-BOX* DE 5KG.

/ \ I . .
/ Y Y&Y: Ly Y N
4 . Apucaciones
* BOLSA METALIZADA EQUIPADA ESTE PRODUCTO PERMITE NUMEROSAS APLICACIONES
CON UN TAPON Y DISPUESTA (GELEES, SALSAS, GANACHES, HELADOS, SORBETES, MOUSSES,
EN UNA CAJA. GLASEADOS, CREMAS, BEBIDAS).
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Valrhona le propone una gama de productos para ayudarle en sus creaciones
y optimizar su tiempo conservando la calidad de sus fabricaciones.

éDesea estructurar, rellenar, decorar?

Encuentre el producto que necesita segln sus usos.

ESTRUCTURAR

BOMBONES

1732
BOLA
VACIA NEGRA

CHOCOLATE NEGRO 55 %

COMPOSICION
Cacao 55 % min.
Azlcar anadido 43 %
Mat. Gr. 38 %
PRESENTACION
1 caja, 504 unidades

FCP*

12 meses

PESO
Aproximadamente 2,6 g/unidad

10 mm

26mm

PALET CHOCOLATE NEGRO

CHOCOLATE NEGRO 55 %

1733
BOLA
VACIA LECHE

CHOCOLATE CON LECHE 35 %

COMPOSICION
Cacao 35 % min.
Azlcar 43 % Leche 19 %
Mat. Gr. 36 %

PRESENTACION
1 caja, 504 unidades

FCP*

10 meses

PESO
Aproximadamente 2,6 g/unidad

10mm

26mm

4325*

COMPOSICION

PRESENTACION
1caja, 630 unidades

Aproximadamente 2,2 g/unidad

34 —— Catélogo marcas distribucion

Cacao 55 % min.

Azucar 43 %
Mat. Gr. 38 %

FCP*

12 meses

PESO

29 mm

1 mm

43

1734
BOLA VACIA
IVOIRE

CHOCOLATE BLANCO 35 %

COMPOSICION
Manteca de cacao 35 % min.
Azlcar 43 % Leche 21 %
Mat. Gr. 40 %

PRESENTACION
1 caja, 504 unidades

FCP*

8 meses

PESO
Aproximadamente 2,6 g/unidad

10mm

26 mm

26*

PALET CHOCOLATE
CON LECHE

CHOCOLATE CON LECHE 35 %

COMPOSICION

Cacao 35 % min. Azucar 43 %
Leche 19 % Mat. Gr. 36 %

PRESENTACION

1 caja, 630 unidades

FCP*

10 meses

11 mm

PESO

Aproximadamente 2,2 g/unidad

29 mm



MIGNARDISES

4751*
SPHERIS

CHOCOLATE NEGRO 55 %

COMPOSICION
AzuUcar 43 %
Mat. Gr. 38 %

PRESENTACION
1 caja, 270 unidades

FCP*

12 meses

PESO
Aproximadamente 3,1 g/unidad

41 mm

23mm
11 mm

23mm

POSTRES

4320*
OVALIS

CHOCOLATE NEGRO 55 %

COMPOSICION
Azlcar 43 %
Mat. Gr. 38 %

PRESENTACION
1 caja, 45 unidades

FCP*

12 meses

PESO
Aproximadamente 12 g/unidad

91 mm

N

57 mm

41 mm
19 mm

6409
SOLSTIS

CHOCOLATE NEGRO 55 %

COMPOSICION
Azucar 43 %
Mat. Gr. 38 %

PRESENTACION
1 caja, 45 unidades

FCP*

12 meses

PESO
Aproximadamente 9,6 g/unidad

36 mm

71 mm

14645
SOLSTIS IVOIRE

CHOCOLATE BLANCO 35 %

COMPOSICION
Manteca de cacao 35 % min.
Azlcar 43 % Leche 21 %
Mat. Gr. 40 %

PRESENTACION
1 caja, 45 unidades

FCP*
8 meses

PESO
Aproximadamente 9,6 g/unidad

36 mm

71 mm

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. El porcentaje de aztcar de las composiciones representa los aztcares afadidos. No representa el contenido total de aztcar del
producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.

Catélogo marcas distribucion
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RELLENAR

BOLLERIA

BARRITAS PARA BOLLERIA NEGRAS
55 %

- Un porcentaje de cacao elevado (55 %) con un sabor
intenso a cacao y notas redondas y golosas.

- Un chocolate perfectamente resistente al calor
y fundente durante la degustacién.

- Una forma de barritas moldeada que ya no corta la masa.

12789

Barritade 5,59 -8 cm
Caja de 1,6 kg (300 unidades aprox.)

FCP* 18 meses

BARRITAS PARA BOLLERIA NEGRAS 48 %

- Un porcentaje de cacao equilibrado (48 %) con potentes
notas a cacao y extracto natural de vainilla.

- Un chocolate que resiste perfectamente a la coccién.
- Una forma de barritas extrudida que ya no corta la masa.

- 3 formatos diferentes para responder a todas
las necesidades: un formato ideal para bolleria
mini o maxi con la barrita de 36 cm.

12061

Barritade 5,3 g
8 cm
Caja de 1,6 kg
(300 unidades
aprox.)

FCP* 24 meses

12140
CHIPS
NEGRAS 60 %

- Un porcentaje de cacao
elevado (60 %) con
potentes notas a cacao
y vainilla.

- Un formato adaptado a
todas las necesidades
(caja de 5 kg,
unas 20 00O chips).

PRESENTACION
Caja de 5 kg
(4000 unidades/kg aprox.)

FCP* 24 meses

12060
PEPITAS
NEGRAS 52 %

- Una receta pensada
para combinar facilidad
de uso en bolleria y sabor
consensuado (notas de
cacao potentes y extracto
natural de vainilla).

- Un formato adaptado a
todas las necesidades
(caja de 6 kg).
PRESENTACION
Caja de 6 kg
(7500 pepitas/kg aprox.)
FCP* 24 meses

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién.
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12139 15073
PEPITAS PEPITAS

LECHE 32 %

- Un perfil aromatico
equilibrado con ligeras
notas caramelizadas.

- Un formato adaptado a
todas las necesidades
(caja 6 kg).

PRESENTACION
Caja de 6 kg
(7500 unidades/kg aprox.)

FCP* 18 meses

BLANCAS 24 %

- Una receta de pepitas
blancas creadas con un
chocolate blanco con suaves
notas avainilladas.

- Un formato adaptado a

todas las necesidades
(caja 6 kg).

PRESENTACION
Caja de 6 kg
(7500 unidades/kg aprox.)

FCP* 18 meses



PASTELERIA

Descubra nuestra gama de interiores para colocar en el centro de sus coulants para obtener
un corazdn siempre fluido.

14760 14756* 14755* 14754*
ETNAO ETNAO ETNAO ETNAO
GUANAJA PRALINE PASION COoCoO
Ganache de chocolate negro Ganache de chocolate Ganache de chocolate Ganache de chocolate
Guanaja. con leche y avellanas con leche y puré de fruta con leche aromatizada
tostadas. de la pasion. con coco.
PRESENTACION FCP* PESO
Caja de 40 unidades 8 meses Aproximadamente 18 g/unidad

20100604_AMBIANCE ECLATS D'OR.JPG

14592 49062
ECLAT D'OR MAN:I'EOUILLA
- LIQUIDA
Trocitos de barquillo CLARIFICADA
crujiente )

COMPOSICION
Materia grasa lechera
anhidrida 99.9 %

PRESENTACION
1bolsa de 2,5 kg

FCP* Humedad méaxima 0,1 %
15 meses PRESENTACION
Caja 2 kg
FCP*
12 meses

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién.

Catalogo marcas distribucion
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DECORAR

PARA ESPARCIR

iPerlas crujientes en 5 colores! El producto ideal para decorar y aportar un toque crujiente a sus creaciones
(helados, pasteles...). Una cobertura generosa y un interior de cereales inflados ligeramente tostados.

4341 4719 8425 10840
PERLAS DE PERLAS PERLAS PERLAS
CHOCOLATE CRUJIENTES CRUJIENTES CRUJIENTES

NEGRO CHOCOLATE NEGRO CARAMELIA DULCEY
CEREALES CRUJIENTES CEREALES CRUJIENTES CEREALES CRUJIENTES
BANADOS CON BANADOS CON UN 87 % BANADOS CON UN 87 %
CHOCOLATE NEGRO DE CHOCOLATE DE CHOCOLATE BLANCO

CON LECHE

10843 26689
PERLAS PERLAS
CRUJIENTES CRUJIENTES
OPALYS INSPIRATION
CEREALES CRUJIENTES FRAMBUESA

BANADOS CON UN
87 % DE CHOCOLATE
BLANCO

CEREALES CRUJIENTES
BANADOS CON UN 88 %
DE UNA ESPECIALIDAD
A BASE DE MANTECA DE
CACAO Y FRAMBUESA

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién.
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GLASEADO

11820* 11821*
PASTA PASTA

DE GLASEAR DE GLASEAR
NEGRA CON LECHE

5010 2051
ABSOLU CRISTAL ABSOLU GLASEADO
GLASEADO NEUTRO TIERNO
El ingrediente de base para Un glaseado de chocolate,
todos sus glaseados (listo goloso y listo para usar
para usar, transparente, (glaseado de chocolate negro
uso en frio o en caliente, 39 %, uso con pistola, con
sabor neutro, apto para cazo o en remojado, garantiza
la congelacién). una textura excepcional).
%
CACAO
NOMBRE c6pIGO  MiN. FCP*
PASTA DE GLASEAR NEGRA 11820* 18 % 12 meses
PASTA DE GLASEAR CON LECHE  11821* 7% 12 meses
ABSOLU CRISTAL GLASEADO
NEUTRO 5010 - 12 meses
ABSOLU GLASEADO TIERNO 2051 39 % 9 meses

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién.

CONSERVACION

En un lugar fresco y seco entre 16 y 18 °C

En un lugar fresco y seco entre 16 y 18 °C

Sin abrir: 12 meses en un lugar fresco y seco
Una vez abierto: 1 mes en la nevera

Sin abrir: temperatura <20 °C
Una vez abierto: conservar en la nevera
o utilizar en 4 dias

PRESENTACION

Caja 10 kg
con bolsa sellada

Caja 10 kg
con bolsa sellada

Cubo 5 kg
termosellado

Bote 1 kg

Catélogo marcas distribucion



BEBIDAS

BEBIDA LIQUIDA

3209
CELAYA CHOCOLATE CALIENTE

BEBIDA DE CHOCOLATE CON UN 17,5 %
DE CHOCOLATE NEGRO

PRESENTACION
6 x1litro

: Lo FCP*
| ; ! . ] 8 meses
;{;_” g, = uso:
&J ', Puede calentarlo como prefiera: en el microondas, el percolador,
3 — . la chocolatera o la cacerola. Celaya también puede declinarse en
Q e 1= chocolate frio, aromatizado (con canela, café, etcA) o infusionado
(menta, verbena, etc.), asi como en céctel o en helado.

CHOCOLATE RALLADO FINAMENTE

47814 47813
GROUND CHOCOLATE NEGRO GROUND CHOCOLATE NEGRO
PURO ORIGEN GHANA PURO ORIGEN GRANADA

ESPECIAS DULCES, AMADERADO Y POTENTE EQUILIBRADO, FRUTAS MADURAS Y VAINA DE VAINILLA

USO:
Con una boquilla de vapor: en una jarra, diluir 30 g de Ground chocolate en 20 g de agua caliente.
Anadir 100 ml de leche de vaca 0 120 ml de bebida vegetal de avena y calentar la mezcla con la boquilla de vapor durante 15 segundos.
Ground chocolate también se puede preparar con una cacerola o una chocolatera.

< w
o w
& H <
. - -
Z < g &
oy x© =
LI g
x> w < 8
oo x a <
cacao 8 z & ¢
NOMBRE cODIGO MiN. COMPOSICION aw w o n FCP* PRESENTACION
GROUND CHOCOLATE NEGRO (
PURO ORIGEN GHANA 47814 0 Bolsa 3 kg
GROUND CHOCOLATE NEGRO .
PURO ORIGEN GRANADA 47813 0 Bolsa 3 kg

FCP* Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacién. (|} Aplicacién dptima | Aplicacién recomendada. El porcentaje de azucar de las composiciones representa los azlcares
anadidos. No representa el contenido total de azucar del producto. El porcentaje de materia grasa representa el contenido total de materia grasa del producto.
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styliste de vos patisseries

Estamos a su lado para acompanarle y ayudarle a animar sus
creaciones a lo largo del afio. Marque la diferencia y cree un efecto
sorprendente con nuestras decoraciones
estdndar y a medida.

Disponibilidad articulos:

(*) productos bajo pedido

Intemporales (oro-plata y sprays): Disponibles en almacén en 15-17 dias.
Producto estacional (amor y Navidad): Pedidos con un minimo de 1 mes de antelacion.
Personalizados: disponible en almacén 3 semanas desde la aceptacion del pedido.




»}é Decoracién apta para la congelacion.

’Q Sin aditivos colorantes, impresion a base
de ingredientes con propiedades colorantes.

styliste de vos patisseries

@ Chocolate negro
@ Chocolate con leche
Chocolate blanco

Intemporales

@ Inspiracion frambuesa

Escribe td mismo el mensaje.
Se incluye un estilete con cada tarjeta.

Tarjetas

Rectangulo

feliz cumpleafos

@ 46725 70x70 mm 20u @ 46413  70x15mm
e

R

Tarjeta grabable osito
50u

Discos

Disco de
chocolate puro

46662 @50 mm
@ 46976 @50 mm

£

63u
63u

Disco con trazos

3 modelos
@ 46744 @30 mm 168 u
S
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styliste de vos patisseries

Rizos

T

Volutine sombra roja

Volutine de rayas
@ 46789* 70x16 mm 180u @ 47068 70x16 mm 180u
£ £

Espiral puro chocolate

Rizo de chocolate negro Rizo de chocolate blanco
puro puro negro
@ 46651 35x6 mm 210u 43401* 35x6 mm 210u @ 46653 35x6 mm 210u
£ g g
Cuadrados Para Tiras
Cuadrado de colores Lagrima de chocolate
3 modelos negro
@ 46755 20x20 mm 126 u @ 46658 85x50x30 mm 45u
£ £
mMini 50x50mMm
Tapa mini Tira puro
de chocolate puro chocolate negro
46977 @ 46967 540x180 mm 260 u
£ £

Catalogo marcas distribucion
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styliste de vos patisseries

Flores Hojas

Flor naranja y rosa
3 modelos Mini hoja elegancia

46549% 20x195mm WP 165U 46781 25x12mm  W# 286U

R

ﬁ ‘..

Flor blanca y naranja

2 tamanfos Mini hoja de primavera Hojas amarillas 5 modelos
46567* ©32125mm &P 104u 47070% 25x12mm WGP 286U 46738 46x22mm WP 80U
R g

Mariposas

Mariposa fucsia Mariposas rojas
2 modelos 3 modelos
46805* 25x21,5mm # 126U 40x32 mm
e 46566* 45x39mm @ 42U
50x44 mm
£
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Oro & Plata

A

Libro de cuadrados de oro Libro de cuadrados de oro
15 mm 15 mm con pinzas

1llibre 1llibre
13947  15x15 mm 4e 500 4 13946  15x15 mm de 100 u

3 /‘ _..-"”’
o .

Libro de cuadrados de oro Librito de cuadrados
80 mm de plata 80 mm

1libro 1libro
13948 80x80 mm de 25 u 16873  80x80 mm de 25 U

Toppings de calidad

Oro en polvo - 500p Mini cuadrados de oro Trocitos de oro 1,5 mm
13949 1g 2,5 mm 13950* 05g
13954* 059

Accesorios

Pinza antiestatica
16874* Tu

45
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styliste de vos patisseries

Esprais

Recomendaciones:

Conservar en caliente a 30 °C antes de utilizar.
Agitar enérgicamente durante unos segundos antes de usar para pasteles o moldeados de chocolate. Pulverizar directamente
sobre las creaciones muy frias, nada mas sacarlas del congelador.

Consejo prdctico: para evitar que el pulsador se obstruya, colocar la botella del revés y pulverizar al aire después de cada uso.
La bolita desciende al nivel del pulsador, bloqueando asi que salga el producto colorante. La evacuacion de gas purga asi el
pulsador.

Presentacion: botella de 400 ml.

Espray rojo Espray chocolate negro Espray chocolate con leche
28734 400 ml 28735 400 ml 28736 400 ml
QR Q QA

Espray chocolate blanco Espray rosa Espray amarillo
28737 400 ml 28738* 400 ml 28739 400 ml
QR QA Q

Espray verde
28740 400 ml
R

Espray naranja

28741* 400 ml

R
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Amor

Corazones
3 tamanos

41x35,5
@ 47062* 34x29,5

25x22
£

$96u

Circulo Love corazén
rosa amor
47120* @30 mm

R

&7 180u

Corazones entrelazados

Corazones frambue
3 tamafos amo

sa

46428* 34x33 &7 80u

R

41x35,5

@ 25978% 34x29,5
25x22

<™
e @

Rectangulo
Love amor

$96u

46818* 36x24 mm

R

$ 162 u

Catadlogo marcas distribucion
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styliste de vos patisseries

Navidad

Personajes
o .
Reno Navidad Reno escarchado Navidad
46625* 59x58mm W@ 70U 46628* 59x58mm W@ 70U
R QA
Mensajes Surtidos

_‘—,

Rectangulo Formas de tronco de
Felices Fiestas Navidad 5 modelos
@ 46439* 70x15mm  &§# 100U @ 46835* W7 110U
£ £

Arboles

Arbol de Navidad

de chocolate puro

@ 46978* 4538 mm @ 108U

@ 46980* 45x38 mm @ 108U \
46664* 45x38mm P 108U
28691* 4538 mm @ 108U

©25989% 45x38 mm @ 108U

£
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Copos de nieve

Copos Dulcey
27808* @40mm Q@ 126u

£

Copos rojos
3 modelos

46397* @32mm Q@ 180u

£

Adornos
m B

Setas navidefas
3 modelos

MN18* @29mm NP 88U

R

Copos sombras
3 modelos

@46424* @40mm WGP 126U

£

Estrellas

Estrella de copos de nieve
2 tamanos

@39 mm

i~
@32 mm W 160U

@ 46622*

R

Hojas de arce
3 modelos

46771% 40x38mm g 108U

R

styliste de vos patisseries

s %

Copos polares
2 modelos

46466* @32mm  §@ 180U

R

Estrella de copos de nieve
2 tamanos

@39 mm .y
47098* 239 mm N7 160U

ey

Catélogo marcas distribucion
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styliste de vos patisseries

Toppings

Fideos

28724 kg

Virutas pequefias
de chocolate blanco

Escamas

47886  2kg

Virutas
de chocolate blanco

28723 kg

Virutas pequefias
de chocolate con leche

Gravilla

47889  2kg

Virutas
de chocolate negro

47885 2kg

Virutas
de chocolate con leche

28725  1kg

Virutas pequenas
de chocolate negro

47890  2kg

50 —— Catélogo marcas distribucion

47888  2kg

47887  2kg

Pepitas
de caramelo de Isigny

29538 120 g kg



Personalizacion de las decoraciones

Plazos

chocolaloo

styliste de vos patisseries

Personalice sus decoraciones y transferts con Chocolatree para
diferenciarse, animar un evento, crear sus colecciones, etc.

Solicitud

¢Tiene una idea?

Un comercial le acompana
en su proyecto!

Diseno de las
decoraciones

Nuestros disefadores gréficos
le proponen una solucion
adaptada, con colores de
origen 100 % natural.

Recepcion de
la propuesta

Recibira un e-mail con la
propuesta de diseno.

Correcciones
y validacion

éNo le convence?
Retocamos el disefio con

un limite de 4 envios de
correcciones.

Produccion

Unos 12 dias tras la
aprobacion del disefio

Entrega a Sosa

iAhora esta
en sus manos!

Catélogo marcas distribucion
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adamance

[fruits du bon sens

Una gama de
pur¢s de frutas congelados
con mucho sentido

ADAMANCE nacedela
decidida voluntad de actuar
para preservar de manera
respetuosa el futuro de la
fruta, de su sabory de las
personas que la trabajan.

El resultado, los mejores
purés de frutas elaborados
bajo el compromiso de una
gastronomia mds sostenible,
mds transparente y mds
responsable.

Disponibilidad
articulos:

(*) productos bajo pedido

Disponible en almacén:
7 dias.

(**) productos bajo
pedido. En stock solo
campana de verano




Purés de fruta
realmente diferentes

Porque respetan la naturaleza, los hombres y mujeres
que la trabajan y, sobre todo, porque tienen un delicioso sabor
de frutas maduras que estara orgulloso de utilizar en sus creaciones.

Con una importante mision:

Preservar de manera sostenible el futuro de la fruta,
de su sabor y de las personas que la trabajan.
Para nosotros, es cuestion de sentido comun.

Nuestros 4 compromisos:

RESPETO POR FRUTAS 100 % 100 % FRUTA, TODO NUESTRO
LA HUMANIDAD TRAZADAS SIN AZUCARES CONOCIMIENTO
Y LATIERRA DESDE LOS ANADIDOS Y SIN SOBRE LA FRUTA
Purés de fruta PRODUCTORES ADITIVOS A SU SERVICIO
de los que sentirse DE LAS VARIEDADES Fruta madura en lugar 250 recetas para
orgulloso Historias para de azucares afiadidos explorar

compartir con
sus clientes

Una gama congelada disponible
enformatode 1y 5kg

Catélogo marcas distribucion
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3)

&

1KG: 36789
5KG: 36791*

omm N\ N

BT

s

PURE DE
FRUTA DE LA
PASION

=5

;Q Fruit de la passion

 QPassiflora Edulis Flavicarpa %
&2
i @‘@
i &
b |
‘ B i '
R

1KG: 43351
5KG: 43476

®1KG: 43473
W 5KG: 43474

PURE
DE MANGO

_.!

Mangue

Kesar & Alphonso &

1KG: 41189
5KG: 32371

®1KG: 4187*
®5KG: 32365*

PURE
DE FRAMBUESA

adamance

Framboise

3 Meeker &

W

Rospberry puree

s

1KG: 41188
5KG: 32366

ENVASADO: CAJA DE 4 BANDEJAS DE 1KG - CAJA DE 2 CUBOS DE 5KG
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adamance

PpRE’ PURE DE CREMA
DE ARANDANO GROSELLA NEGRA DE COCO

E
Noix de coco ¥

2 Cocos nucifera %

Cassis

*Blackdown & Andorine %

1KG: 41195** 1KG: 41185™ 1KG: 41183
5KG: 48594* 5KG: 32367* 5KG: 32369

PURE DE
ALBARICOQUE

&

Abricot

Flavor cot® & Lido %

1KG: 41184*** wIKG: 41196 WIKG: 4N97*
5KG: 32361 w5KG: 36790*

ENVASADO: CAJA DE 4 BANDEJAS DE 1KG - CAJA DE 2 CUBOS DE 5KG
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PURE PURE DE
DE MELOCOTON YUZU
Yoza |

Péche blanche '

< Montrouge & Patty® %

1KG: 41190** 1KG: 43005

5KG: 32362"

W1KG: 4191** 1KG: 43759

w5KG: 32363*

PURE DE
LIMA DE PERSIA

1KG: 41194
5KG: 48593*

PURE
DE LIMON

Citron

Femminello %
S5
&,
B .

*Syracuse Lemon POI"with pulp

1KG: 41186
5KG: 32368

ENVASADO: CAJA DE 4 BANDEJAS DE 1KG - CAJA DE 2 CUBOS DE 5KG
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adamance

PURE DE

BERGAMOTA ‘
(@
- Bergamore |

—— et
o

; ¢

1KG: 42893**

- 1KG: 43758

PURE

DE LICHI ‘H

1KG: 45616

ENVASADO:
CAJA DE 4 BANDEJAS DE 1KG
CAJA DE 2 CUBOS DE 5KG
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NOROHY*

«Noro» y «Rohy» (luz y vinculo en malgache)
dan nombre a nuestra marca cuya mision es
poner el foco en los hombres y mujeres que
trabajan a vainilla y unir a los productores y

los chefs para convertirla en materia prima
excepcional. Desde nuestra creacidn, nos
comprometemos con los chefs a proponer
productos que respetan criterios exigentes

y una calidad constante todo el afio. Para ello,
seleccionamos las vainas y desarrollamos
productos derivados que permiten una utilizacion
precisa, justay clara de la vainilla en pasteleria.
Toda la cadena de valor de nuestra gama de
Madagascar cuenta con el sello ecoldgico.

Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido

Disponible en almacén: 7 dias.




TADOKA: LA DOSIS PERFECTA DE VAINILLA

MADAGASCAR
PAPUA NUEVA GUINEA

TADOKA

LA JUSTE DOSE DE VAMILLE
ONE-STEP DOSING VANILLA

YAHILLE D MADAGASCAR ET b4
PAPOUASIE NOUVELLE GRINEE

DESACE @M MEE
. FORERE () L AR

i e e
NS N S, FRMREY Y
W

YRR W 0

T O G
o Y LR T
WY AR A AT ST

; PO T T 25“‘9}"’&3“1

Para completar el repertorio de materias de nuestra gama, para un
uso mas practico de un producto de calidad superior y porque no nos

da miedo utilizar (a vainilla en todos sus estados. Hemos creado a «dosis
perfectan. Un concentrado explosivo de sabores en una simple dosis de 4g.
Una complejidad aromatica para el mas sencillo de los usos, en todo

NOROHY

tipo de preparaciones.
PRESENTACION copico
Bolsita 3 dosis 43866
Bolsita de 250 g 41835
EABACTERiSTICAS Fcpx
Origen de las vainas: Madagascar 12 meses
y Papua Nueva Guinea.
Compuesto de manteca de cacao 53 %,
vainas de vainilla en polvo 25 %,
concentrado de vainilla 12 %, granos
de vainilla agotada.
CONSERVACION DOSIFICACION
Conservar en el embalaje original Entre 1y 2 dosis por kg
cerrado, en un lugar seco, protegido de preparacion.

de a luzy del calor.

*Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacidn

Catalogo marcas distribucion
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NOROHY:

VAINAS DE VAINILLA DE TAHITI

\ :tl:%:;‘ Hll
W

--‘;E‘llli

VAINAS DE VAINILLA
BIO NEGRAS SIN ABRIR

60 —— Catalogo marcas distribucion

PRESENTACION coDIGo
14-17cm

Bolsa al vacio 126 31972
Bolsa al vacio 250¢ 31974
18-20cm

Bolsa al vacio 1269 31973
Bolsa al vacio 250 g 31975
EARACTERiSTICAS

Vainas de vainilla de Tahiti

Isla de Tahaa

Tasa de humedad: 45-60 %

EONSERVACI(’)N FCP*
En un lugar fresco y seco, protegido 24 meses
de la luzy a humedad

*Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion

PRESENTACION coDIGo
16-23cm

Bolsa al vacio 125g 31356
Bolsa al vacio 250 26521
Bolsa al vacio 2,5 kg 50038
EARACTERiSTICAS

Vainas de vainilla bio negras sin abrir

Origen Madagascar - Producto de la agricultura ecoldgica
Tasa de humedad: 32-38 %

Tasa de vanillina > 1,6%

EONSERVACI(’)N FCP*
En un lugar fresco y seco, protegido 24 meses
de laluzy la humedad

*Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion




VAINAS DE VAINILLA NEGRAS SIN ABRIR

MEXICO, REGION
PAPANTLA, VERACRUZ

La region de Papantla, en el estado de Veracruz, es la principal
regién de produccion de la vainilla en México. Su clima calido y
himedo ofrece condiciones dptimas para el cultivo de una vainilla
escasa con un perfil aromatico complejo sin igual. México
también es el anico lugar en el mundo en el que la abeja
Melipona poliniza de manera natural la flor de vainilla, incluso
en algunas regiones de dificil acceso. Nuestras vainas de vainilla
de México presentan un perfil aromético complejo e intenso,
que desvela notas propias de la regién: amaderadas, a cacao y
ciruela.

NOROHY~

PRESENTACION CoDIGO
16-23cm

Bolsa alvacio 126 2671
CARACTERISTICAS

Vainas de vainilla negras sin abrir.
Especie batanica: Vanilla Planifolia.
Origen: México.

Notas aromaticas principales:
amaderada, con notas a cacao, a ciruela.

CONSERVACION FCP?
En un lugar fresco y seco, protegido 24 meses
de a luz y la humedad.

*Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion

Catalogo marcas distribucion
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NOROHY*

VAINAS DE VAINILLA BOURBON
BIO EN POLVO

MADAGASCAR

PRESENTACION CODIGO

Bote de 100 g 44908

Bolsade 500 g 29626
INGREDIENTES FCP**

Viainas de vainilla Bourbon* 17 meses

en polvo

CONSERVACION DOSIS RECOMENDADA
Conservar en el embalaje original 3-6 g/kg de preparacion
cerrado, en un lugar seco, protegido de la

luzy del calor.

*Producto de la agricultura ecoldgica

*Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion

EXTRACTO DE
VAINILLA BOURBON BIO

MADAGASCAR

PRESENTACION CODIGO
Botella de 50 ml 48430
Botella de 225ml L4TT4
Botella de Tkg 33424
INGREDIENTES FCP**
Jarabe de azdcar de cafia* 12 meses
Extracto de vainilla*
Semillas de vainilla exhausta*
CONSERVACION DOSIS RECOMENDADA
Conservar en el embalaje original 20g/kg de masa
cerrado, en un lugar seco, protegido de
a luzy del calor. Conservar en un lugar
fresco una vez abierto.

*Producto de la agricultura ecoldgica
**Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion
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NOROHY*

PASTA DE VAINAS
DE VAINILLA ECOLOGICA

@

PRESENTACION copico
Botede 100 g 44996

Bote de 500 g 34283
INGREDIENTES .. FC e
Jarabe de azlicar de cafia*, 12 meses

concentrado de vainilla* (15 %), vaina
de vainilla en polvo* (11 %), semillas de
vainilla exhausta*, aziicar de cana*

CONSERVACION DOSIS RECOMENDADA
De 5a 12 g/kg de masa.

Conservar en el embalaje original Descubra nuestros consejos de

cerrado, en un lugar seco, protegido de dosificacion en sus recetas segtin

aluz y del calor. Una vez abierto, puede la intensidad que desee dar a sus

conservarsea 4 °Coa-18 °C. creaciones en nuestro sitio web www.
norohy.com

*Producto de la agricultura ecoldgica
**Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacidn

PASTA DE VAINAS
DE VAINILLA

PRESENTACION copieo .
Bote de 500 g 25705
INGREDIENTES ... A A
Jarabe de azicar de cafia, vainas de 12 meses

vainilla en Folvo* (19 %), concentrado

de vainilla {18 %), semillas de vainilla

exhausta, azlcar de cafia.

QQ.N.sERVACIéN ....... DOSIS RECOMENDADA

Conservar en el embalaje original De5a12 g/kg de masa.

cerrado, en un lugar seco, protegido Descubra nuestros consejos de

delaluzy del calor. Una vez abierto, dosificacion en sus recetas segn

puede conservarse a4 °Coa-18 °C. la intensidad que desee dar a sus
creaciones en nuestro sitio web
www.norohy.com

*Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion
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NOROHY*

PASTA DE GRANOS DE CAFE BIO Y DE COMERCIO
JUSTO 100 % ARABICA 700 G DE GRANOS/KG

AGUA DE AZAHAR BIO

TUNEZ CAP BON

64 —— Catalogo marcas distribucion

PRESENTACION CODIGO

Bote de 500 g 41822

INGREDIENTES FCP**

Granos de café (70%), 12 meses

aceite de girasol.

CONSERVACION DOSIS RECOMENDADA

Conservar en el embalaje original
cerrado, en un lugar seco, protegido de
a luzy del calor. Una vez abierto, puede
conservarse a 4 °C durante 3 meses.

Entre 20y 40 g por kg de preparacion.

Mas informacion
y recetas en
ww.norohy.com

*Fecha de consumo preferente desde la fecha de fabricacion

PRESENTACION CODIGO

Botella 225 ml 44TT3

Botella 7509 = 750 ml 41837
INGREDIENTES FCP**

Agua de azahar*, acidulante: 12 meses

acido citrico (E330).

CONSERVACION DOSIS RECOMENDADA
Conservar en el embalaje original Entre 20y 40 por kg
cerrado, en un lugar seco, protegido de e preparacion.

aluzy del calor. Una vez abierto, puede Mas informacion

conservarse a 4 °C durante 3 meses. y recetas en www.norohy.com

*Producto de la agricultura ecoldgica

**Fecha de consumo preferente desde de la fecha de fabricacidn




NOROHY*

AGUA DE ROSAS BIO

PRESENTACION CODIGO

Botella 225 ml 44540

Botella 750 ¢ = 750 ml 44548

INGREDIENTES FCP*

Agua de rosas*, acidulante: 17 meses

acido citrico (E330).

CONSERVACION -DOSIS RECOMENDA-

DA

Conservar en el embalaje original Entre 30y 50 por kg

cerrado, en un lugar seco, protegido de de preparacion.

a luz y del calor. Una vez abierto, puede Més informacion y

conservarse a 4 °C durante 3 meses. recetas en www.norohy.com
*Producto de la agricultura ecoldgica

**Fecha de consumo preferente desde de la fecha de fabricacion
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NOROHY*

NUESTRAS REFERENCIAS

Descubra nuestras vainas de vainilla de Madagascar
en envases adaptados para la venta en tienda. La vainilla de los chefs
accesible para sus clientes en un formato listo para la venta.

PRESENTACION cODIGO

Vainilla bio de Madagascar 32864
Tubo 3 vainas en un estuche.

Disponible en formato individual

0 en cajas de 24 unidades.

66
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PEQUENOS FORMATOS

-

5 NUEVAS REFERENCIAS

@ @ ) @ O

Agua de rosas hio Pasta de vainas Extracto de vainilla Agua de azahar bio Vainas de vainilla
44540 - 225 ml de vainilla ecoldgica  bourbon bio 44773 - 225 ml bourbon bio en polvo
44996-100 g 46774 - 225 ml 44908 - 100 g



el Raouer

OBRADOR DE PAN Y ASTELERIA

El Raiguer es un obrador profesional de pan y pasteleria
con 18 anos de trayectoria que ofrece un producto
de alta calidad elaborado con las mejores
materias primas seleccionadas.

Sus productos se elaboran con ingredientes de la marca Sosa, Choco-
lates Valrhona, Mantequillas Elle&Vire y Corman y harinas ecoldgicas de
primera calidad. El resultado, una
amplia gama de postres y panes congelados
listos para servir.

Disponibilidad articulos:

(™) productos bajo pedido
Disponible en almacén: 3 dias.




certificaciones v clasificaciones

@

vegetariano

Productos que no contienen ningun ingrediente de origen animal (carne, pescado,
marisco etc.), ni alimentos procesados que hayan sido tratados con productos de
origen animal (como los huesos). Si contienen o pueden contener subproductos
derivados de los mismos (ovoproductos, lacteos, mieles, gelatinas, productos con
pigmentos derivados de insectos, etc.). Se aceptan como aptos para vegetarianos
los productos que contengan o puedan contener trazas de los ingredientes anteri-
ormente citados.

VEGAN
vegano

Productos que no contienen ningun ingrediente de origen animal (carne, pescado,
marisco, etc.), ni los subproductos derivados de los mismos (ovoproductos, lacte-
0s, mieles, gelatinas, pigmentos derivados de insectos, etc.). Tampoco se incluyen
los alimentos procesados que hayan sido tratados con productos de origen animal
(como los huesos). Se aceptan como aptos para veganos los productos que con-
tengan o puedan contener trazas de los ingredientes anteriormente citados.

@ levenda de iconos

La presencia de alérgenos puede estar alergenos
sujeta a cambios sin previo aviso.

Confirme siempre los alérgenos en la
etiqueta del producto. @ Gluten
Huevos

Las clasificaciones hacen referencia Cacahuetes
Unicamente al criterio de EI Raiguer.

@ Soja

Lacteos

Frutos de cdscara

Mostaza

Sésamo

®©®

Sulfitos

Catélogo marcas distribucion
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postres individuales

Crema de coco con fruta

de la pasién y mango

Crema de coco sobre galleta con gelificante
de fruta de la pasion y dados de mango.

36463 Rai01462 95g|u 9u | blister

Alérgenos:

elRanguer

Cheese cake individual

Clasico pastel de queso cocido al horno,
cubierto con confitura de frutos rojos.

36597 Rai01416 95g|u 9u| blister

Alérgenos:

Pastel de manzana clasico

Version tradicional con base fina, en
monoporcion.

36551 Rai01435 80 g|u 8ulbarqueta

Alérgenos: @

70 —— Catalogo marcas distribucion

Lingote de yogur
con fresas

Mousse de yogur con interior de fresas y
cobertura crujiente de chocolate blanco.

36446* Rai01432 80 g|u 10 u | barqueta

Alérgenos: @ @

Torrija Raiguer

Rebanada de brioche banada en leche
fresca, marcada a la plancha y acabada con
crema de almendras.

36553 Rai01438 70 g|u 12u | barqueta

Alérgenos:

Tatin de manzana Raiguer

Tatin tradicional de manzana con caramelo
y mantequilla, en formato individual. Base
crujiente de galleta.

36552 Rai01434 90 glu 9u| blister

Alérgenos: @



Massini Raiguer

Pastel de la casa. Bizcocho con nata de vai-
nilla Madagascar, yema pastelera y cannelle
de cremoso de chocolate.

36515 Rai01415 90 g|u 8u| blister

Alérgenos: @

ESENCIAL

Baba au rhum

Masa abriochada con un bafio de ron, azu-
car de cafa, vainilla y citricos. Combina con
helado o nata montada.

36494 Rai01426 95g|u 8u| blister

Alérgenos:

(¢

ESENCIAL

Vaso pannacotta de mango
y fruta de la pasién

Pannacotta, crema de fruta de la pasion
y gelée de mango confitado. En vaso de
cristal.

36556 Ra2i01521 100 g|u 9 u| blister

Alérgenos:

ESENCIAL

Lemon pie

Tartaleta con crema de limon, vainilla, gelée
de albahaca y merengue.

36445 Rai01447 100g|u 9u|blister

Alérgenos:

ESENCIAL

Manzana verde con yogur
y huez

Mousse de yogur con interior de manzana
verde y dados de manzana golden.

36488 Rai01468 90 g|u 9 u| blister

Alérgenos: @

Vaso Tiramisu

Tiramisu clasico hecho de melindros bana-
dos en café, amaretto, crema de mascarpo-
ne y chocolate. En vaso de cristal.

36434 Rai01522 90 glu 9u| blister

Alérgenos: @

Catalogo marcas distribucion
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postres individuales

i .‘_I.f -'
Sandwich vainilla, fresa Sara Raiguer
Yy mango Version Raiguer de la Sara tradicional.

Cremoso de almendra cruda con

Bizcocho de pistacho, crema de vainilla, ' )
albaricoque y crema de mantequilla.

fresa y mango.

36491 Rai01458 959 |u 8 u | blister 36311 Rai01421 90 glu 9 u|blister

Alérgenos: Alérgenos:

elRanguer

ESENCIAL
Avellana a I’ancienne Vandekool
Pastel de texturas de praliné de avellana Mousse de chocolate con leche con interior
a l'ancienne. de frambuesas y bizcocho de almendra.
43782* Rai01446 110 glu 9 u| blister 44482* Rai01436 80 g|lu 9u|blister

Alérgenos: @ @ Alérgenos: @ @
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ESENCIAL

Pastel de chocolate @@

Semiesfera de cremoso de chocolate ela-
borada con leche de arroz y bizcocho de

cacao sin harina.

36476 Rai01113 65g|u 9u|blister

Alérgenos:

finger buffet

ESENCIAL

Mini cheese
cake cocktail
Version de la tarta
americana en formato

cocktail, con confitura
de frutos rojos.

36520
Rai00770
20g|u

30 u | barqueta

Alérgenos:

ESENCIAL

Mini
carrot cake

Base de carrot cake,
cremoso de queso
fresco y decoracion
de zanahoria confita-
da con vainilla.

36456
Rai00782
25glu

30 u | barqueta

Alérgenos:

ESENCIAL

Sablé caliente de chocolate

Tartaleta con soufflée de chocolate y
caramelo. Directamente del congelador al
horno (180-190°C, 8 minutos). Consumir

caliente.

36602 Ra2i01480 80 glu 8ulbarqueta

Alérgenos: @

ESENCIAL

Mini sablé
choco avellana
Tartaleta de

cacao con praliné

de avellana y crema
de chocolate negro.

44483
Rai00719
25g]u

30 u | barqueta

Alérgenos:

ESENCIAL

Mini brownie
pecana
caramelo

Clasico cake de
chocolate y nueces
pecanas con dulce de

leche y crumble de
cacao.

43785
Rai00771
20glu

30 u | barqueta

Alérgenos:

Catélogo marcas distribucion
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Macarons

Macaron Macaron Macaron Macaron Macaron
frutos limén cacao pistacho avellana
rojos yogur Ganachede  Ganachede café
Ganache de  Ganachede  chocolate chocolate Crema infu-
chocolate chocolate negro. blanco y sionada de
blanco y pul-  blanco con pistacho. café ardbica,
pa natural de  yogury chocolate
frambuesas. zumo natural con leche y

de limon. avellana.
36514 36447 36513 43786 36607
Rai00618 Rai00627 Rai00648 Rai00615 Rai00622
Alérgenos:

comunes a todos los macarons:

ESENCIAL

Macaron
vainilla

Ganache

de choco-
late blanco
con vainilla
natural de
Madagascar.

36432
Rai00686

Macaron
violeta
Ganache
de flores de

violeta cara-
melizadas.

36512
Rai00649

| Raiguer

petit fours

AL
Lo ¥
. LR
A
Petit four Petit four Petit four
trufa de escarpat escarpat
frambuesas almendra chocolate
Ganache de Cobertura de blanco
chocolate chocolate negro  curry
blanco vy pulpa intenso, interior
natural de crujiente de Cobertura
frambuesas. almendra de chocolate
caramelizada, blanco y curry
coco, naranja de Madras,

y café. interior de
almendra, coco,
galleta y arroz.

36555 36547 36485
Rai00636 Rai00631 Rai00635
7glu 7glu 79lu

100 u | barqueta 100 u | barqueta 100 u | barqueta

Alérgenos:

Alérgenos:

Alérgenos:
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Petit four
choco-
crunch

Interior
crujiente

de galleta,
chocolate
con leche
y avellana.
Cubierto de
cacao.

36548
Rai00633

7glu

100 u | barqueta

Alérgenos:

Petit four
gominola
de albari-
coque

Pate de fruit de

pulpa natural de
albaricoque.

36605

Rai00651

1500 g | bargueta
190 u | aprox.

Sin
alérgenos

Petit four
carquinoli

Galleta clasica
con praliné de
avellana y frutos
secos.

34586

Rai00654

1000 g | barqueta
120 u | aprox.

Alérgenos:



heladeria

Helado de chocolate negro

36735 Rai20013

Alérgenos:

Helado de vainilla Tahiti

51793 Rai20014

Alérgenos:

Helado de praliné de avellana

36751 Rai20018

Alérgenos:

Helado de canela
36690 Rai20195

Alérgenos:

iDescubre el surtido completo

de helados y sorbetes!
Consulta a tu comercial

2,5 LITROS

CUBETA

Catalogo marcas distribuciéon
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mise en place

Mise en place es una gama de elaboraciones de pasteleria de

alta calidad. Te facilitamos las herramientas para que solo tengas
que pensar como combinar los diferentes ingredientes y conseguir
un postre fantastico.

Helado de canela | 36690

carquifioli Raiguer | 34586

Crema catalana
amb carquinyoli i canyella
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crermnas

ESENCIAL

Crema catalana

Clasica crema fluida, aromatizada con piel
de limon y canela.

43795 Rai00813 2000 g | barqueta 2 u | caja

Alérgenos:

cremas montadas

ESENCIAL

Crema montada
de mascarpone

Crema montada de mascarpone ideal
para tiramisu.

43801 Rai00842 2000 g | barqueta 2 u | caja

Alérgenos:

ESENCIAL

Crema de limén

Crema elaborada con zumo natural
de limon y mantequilla de lecheria.

43799 Rai00831 2000 g | barqueta 2 u | caja

Alérgenos:

ESENCIAL

Crema montada de vainilla

Crema montada de vainilla bourbon ideal
para postre en plato y en vaso.

43802 Rai00843 2000 g | barqueta 2 u | caja

Alérgenos:

J
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masas

masas cocidas | planchas

ESENCIAL ESENCIAL
Plancha de melindro Plancha Gioconda
Fina para enrollar. Ideal para brazos. Elaborada con harina y almendras.
Medida 59 x 39 cm. Medida 59 x 39 cm.
34611 R2i02030 2500 g |caja 5u 34610 R2i02032 4200 g | caja 5u

Alérgenos: Alérgenos:

Plancha de chocolate Plancha de sacher

Tipo melindro. Elaboracion de chocolate y almendras.
Medida 59 x 39 cm. Medida 59 x 39 cm.

34609 R2i02031 3700 g | caja 5u 34612 Rai02037 3600 g | caja 5u

Alérgenos: Alérgenos:

Soélo descongelar

elRatguer

masas cocidas | familia de galletas y tierras

ESENCIAL

Crumble de chocolate

Galleta en formato tierra con intenso sabor
a chocolate.

39748 Rai02020 1500 g | bargueta 2 u | caja

Alérgenos:

Sdlo descongelar
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masas cocidas | otros formatos

ESENCIAL

Brioche molde

Solo descongelar.

36302 Rai02025 250 g|caja 8u

Alérgenos:

Soélo descongelar

masas crudas

Masa de brioche

Una vez descongelada, la masa cruda esta
lista para formar, fermentar y cocer.

34594* R:i02015
2000 g | barqueta 2 u | caja

Alérgenos:

Soélo descongelar, formar y cocer.
Formato 2000 g/bargueta.
Descongelacion 12-24h -20 °C - +3 °C

ESENCIAL

Melindros

Clasicos. Solo descongelar.

39702 R2i01913 1000 g | caja 8u aprox.

Alérgenos:

masas de hojaldre

ESENCIAL

Placas de masa de hojaldre
de mantequilla

Placas de masa laminada cruda, lista para
darle el grueso deseado, formar y cocer.

34588 Ra2i02610
500g|u 4ulbarqueta 2u|caja

Alérgenos: @
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elRatguer

coffee break

Plum-cake

jengibre limén

Cake de jengibre fresco y confitado con
limodn natural. Decoracion de glaseado de
chocolate blanco. Sélo descongelar.

39772* Rai02312 500g|u 4u|caja

Alérgenos:

|cc§2;i EsEco0tocT
Croissant de
mantequilla

ECO

36598
Rai01710
60glu
60 u | caja.

Alérgenos:

©e®

R
*
*ak

a ES-EC0-019-CT
lectic Agriciltura UE

Napolitana de
chocolate
ECO

36601*
Rai01722
759 lu
60 u | caja.

Alérgenos:

@©O@®

No fermentar. Cocer 15" a 175 °C.

80 —— Catalogo marcas distribucion

Mini

croissant de

mantequilla

36233
RaiO1711
30g]u
180 u | caja.

Alérgenos:

Plum-cake
de chocolate

Cake de chocolate. Decoracién de glaseado
de cacao. Soélo descongelar.

39774* R2i02314 500 g|u 4ulcaja

Alérgenos:

Mini
napolitana
de chocolate

36236
Rai01712
30g]u
180 u | caja.

Alérgenos:

©eO@®



barraS de pa/ﬂ | precocido

ESENCIAL

=
= AR

H® | b
HO 5 i
] H s

3275

lecicl gecves

Rustico barra ECO

Descongelar 20, cocer 15-20" a 190-200 °C. Tamafno 54 cm. Harina de trigo eco molida en molino de piedra y
masa madre eco. Precocido.

36543 R2i12000 390g|u 5ulcaja

Alérgenos: ()| Y/ (&)

Pan de cereales ECO

Descongelar 20, cocer 15" a 190-200 °C.
Tamafo 31 cm. Harina de trigo eco molida en molino de piedra, masa madre eco y cereales eco. Precocido.

el Ratguer

36530 Rail2002 290 g|u 30u]|caja

Alérgenos: @@ | m@

ESENCIAL

Pan Montserrat

Descongelar 30, cocer 25’ a 180 °C. Tamafio 30 cm. Harina de trigo a la piedra, harina de trigo,
masa madre y cerveza artesana. Precocido.

36467 Rai12013 600 g|u 12u] caja

Alérgenos: | M‘@
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barras de pa/ﬂ | precocido

B
i
*
‘/‘,,‘

1 Eseco-oiect
ARgricultara UE

Hogaza cereales ECO

Descongelar 30, cocer 25" a 180 °C.
Tamafo 25 cm. Harina de trigo eco molida en molino de piedra, masa madre eco y cereales eco. Precocido.

43791* Rai12023 550 g|u 6 u|caja

Alérgenos: @@

Pan olivera ECO

Descongelar 20’, cocer 15" a 190-200 °C.
Tamafo 27cm. Harina de trigo eco, masa madre eco y aceitunas eco. Precocido.

elRatguer

44434* 2112012 185g|u 30 u|caja

Alérgenos: @

82 —— Catalogo marcas distribucion



redondos | precocido

ESENCIAL

S
R
P
K * %
ESECO-019-CT
Agricaltura U

Rustico redondo ECO

Descongelar 20’. Cocer 20-25" a 190-200 °C. Tamafo
15 cm de didmetro. Harina de trigo eco molida en
molino de piedra y masa madre eco. Precocido.

36537 Rai13000 400 g|u 15u | caja

Alérgenos: ()| Y/ ()

P

st
Bectiel gzcoorzer

Espelta integral redondo ECO

Descongelar 20’. Cocer 20’ a 190-200 °C. Tamanfo
16 cm de didmetro. Harina de espelta integral eco y
masa madre eco. Precocido.

36538 Rai13002 400g|u 20 u|caja

Alérgenos: @ | m@

-
W r

phih
oy

A ES-EC0-019-CT
caiie | Agricultura UE

Pan Matagalls

Descongelar 20’. Cocer 15" a 190-200 °C.
Tamano 12 cm de didmetro. Harina de trigo a la pie-
dra, harina de trigo, masa madre y cerveza artesana.

Precocido.

40772* Rai01865 230 g|u 22u|caja

Alérgenos: I M@
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minis | precocido

ES-ECO-019-CT
Agricultura UE

Mini rustico puntas ECO

Descongelar 10°. Cocer 10-12" a 210-220 °C.
Tamafo 11 cm. Harina de trigo eco y masa
madre eco. Precocido.

36525 Rail6000 35g|u 50 u| caja

Alérgenos: @ | Nm@

Mini pan de aceitunas ECO

Descongelar 10°. Cocer 10-12" a 210-220 °C.
Tamafo 8 cm. Harina de trigo eco, masa
madre eco y aceitunas eco. Precocido.

36541* Rail6003 35g|u 50 ulcaja

Alérgenos: @ | M@

1 romees

leicl secvac

Mini pan surtido ECO

i ES-EC0-019-CT
lechic] Agricultura UE

Mini redondo mesa ECO

Descongelar 10°. Cocer 10-12" a 210-220 °C.
Tamafio 7 cm. Harina de trigo eco y masa
madre eco. Precocido.

36298 R2i16010 35g|u 50ulcaja

Alérgenos: @ | M@

Mini pan de cereales ECO

Descongelar 10°. Cocer 10-12" a 210-220 °C.
Tamafo 7 cm. Harina de trigo eco, masa
madre eco y cereales eco. Precocido.

36540 Rai16002 35g|u 50u]caja

Alérgenos: @@ [ m@

Descongelar 10°. Cocer 10-12" a 210-220 °C. 4 Especialidades surtidas: mini redondo mesa eco, mini rustico
puntas eco, mini cereales eco y mini aceitunas eco. Harina de trigo eco, masa madre eco v el resto de

ingredientes segun especialidad. Precocido

36545 Rai16005 35g|u 50u] caja

Alérgenos: @@ | m@
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mOldGS | cocido

A ES-EC0-019-CT
lectic] Agricultura UE

Pan de molde de cereales
600 g ECO

Descongelar 10°. Harina de trigo eco, masa madre
eco y cereales variados eco. Cocido.

43793 Rai15002 medida 10x10x19 cm 7 u | caja

Alérgenos: @|m@

ok w

x
*
44"

ES-ECO-019-CT
Agricultura UE

Pan de molde de espelta 600 g ECO

Descongelar 10°. Harina de espelta integral eco, masa
madre eco y copos de avena eco. Cocido.

cchAE

43794* Rai15006 medida 10x10x19 cm 7 u | caja

Alérgenos: I \M‘@
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cocas | base pizza

ESENCIAL
s

ES-ECO-019-CT
Agricultura UE

Coca de cristal ECO

Descongelar 10°. Cocer 10’ a 210-220 °C.
Tamafio 50x10 cm. Harina de trigo eco y masa madre eco. Precocida.

43996 Rai17020 300g|u 10u|caja

Alérgenos: ()| Y/ ()

ESENCIAL
P

ety

ael  EsEcootecT

Agricultura UE

Coca de aceite - focaccia aceite y sal ECO

Descongelar 20’. Cocer 5’ a 210-220 °C.
Tamafo 23x19 cm. Harina de trigo eco, masa madre eco y aceite de oliva virgen extra eco. Precocida.

elRatguer

36505 Rai17002 375g|u 15u | caja

Alérgenos: @ | \M:@

- P i i - S ST -
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Base de pizza

Descongelar 10°. Cocer 20" a 210-220 °C.
Tamafo 58x15 cm. Harina de trigo y masa madre. Precocida.

36500* Rai17003 260 g|u 18 u| caja

Alérgenos: ()| Y/ ([
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bUTg CIS | cocido

Burger brioche-70

Descongelar 10°. Tamano 10 cm de didme-
tro. Harina de trigo, huevo, mantequilla y
citricos. Cocido.

ESENCIAL

36290 Rai14037 70glu 36u]caja

Alérgenos:

Burger-100

Descongelar 10’. Tamano 11 cm de didmetro.

Harina de trigo, masa madre, mantequilla y
sésamo. Cocido.

36503* Ra2i14002 100g|u 40u]|caja

Alérgenos: @

Burger-80 curry

Descongelar 10°. Tamano 10 cm de didme-
tro. Harina de trigo, masa madre, aceite de
oliva virgen extra, curry y sésamo negro.
Cocido.

36504* Rai14004 90g|lu 36ulcaja

Alérgenos: @@

| romieis
M 5

-

e
* Y
*oax

bae | ES-ECO-019-CT
lectic] Agricultura UE

CBurger-80 ECO

Descongelar 10’. Tamafo 11 cm de didmetro.
Harina de trigo eco, masa madre eco, aceite
de oliva virgen extra eco y sésamo eco.
Cocido.

36466* R2i14006 80 g|u 36u]caja

Alérgenos: @'m@

ESENCIAL

Burger-80 negra

Descongelar 10’. Tamano 10 cm de diame-
tro. Harina de trigo, masa madre, aceite de
oliva virgen extra, sésamo negro y semillas
de amapola. Cocido.

36438* Rail4018 80g|lu 36u|caja

Alérgenos: @

Burger-80 tomate

Descongelar 10°. Tamano 10 cm de didme-
tro. Harina de trigo, masa madre, aceite de
oliva virgen extra, tomate y sésamo. Cocido.

36306* Rai14033 80glu 36ulcaja

Alérgenos: @
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mini bU{gQXS | cocido

ESENCIAL

Mini burger negra

Descongelar 10°. Tamafio 5 cm
de diametro.

Harina de trigo, masa madre,
mantequilla, sésamo negro y
semillas de amapola. Cocido.

36454 Rai14012
18glu 90u]caja

Alérgenos: @

Mini burger albahaca

Descongelar 10.

Tamano 5 cm de didmetro.
Harina de trigo, masa madre,
mantequilla, albahaca y semillas
de amapola. Cocido.

36451 Rail4022
18glu 90u|caja

Alérgenos:

ESENCIAL

Mini burger-20

Descongelar 10,

Tamafio 5 cm de diametro.
Harina de trigo, masa madre,
mantequilla y sésamo. Cocido.

36518 Rai14000
18glu 90u]caja

Alérgenos: @@

88 —— Catalogo marcas distribucion

Mini burger cebolla

Descongelar 10’

Tamafio 5 cm de didmetro.
Harina de trigo, masa madre,
mantequilla y cebolla. Cocido.

36452* Rai14021
18g|lu 90u]caja

Alérgenos:

Mini burger tomate

Descongelar 10

Tamano 5 cm de didmetro.
Harina de trigo, masa madre,
mantequilla, tomate y sésamo.
Cocido.

36455* Rail4023
18glu 90u/|caja

Alérgenos: @

il -'-#

Mini mollet vapor

Descongelar 10’

Tamafio 7 cm de diametro.
Harina de trigo, masa madre y
mantequilla. Cocido.

36296 Rai13022
18g|u 100 u|caja

Alérgenos:

Mini burger curry

Descongelar 10,

Tamafio 5 cm de diametro.
Harina de trigo, masa madre,
mantequilla, curry y sésamo
negro. Cocido.

36453* Rail4008
18glu 90u]caja

Alérgenos: @

ESENCIAL

Mini brioche botén

Descongelar 10.

Tamano 5 cm de didmetro.
Harina de trigo, huevo, mante-
quilla, citricos y vainilla. Cocido.

36609* Rai01717
18glu 90u|caja

Alérgenos:



bOcad illos | precocido

R
»
.~
‘/* s
ES-ECO-019-CT
Agricuitura U

Mollet ECO

Descongelar 10’. Cocer 3" a 210-220 °C.
Tamafio 11 cm de didametro.
Harina de trigo eco y masa madre eco.
Pan tipo mollete precocido.

36544* Rai12005 80g|u 35ulcaja

Alérgenos: ()1 Y (B

ko x
'«

*
* T .
e
ES-ECO-019-CT
Agricultura U

Mollet de espelta ECO

Descongelar 10". Cocer 3" a 210-220 °C.

Tamafo 12 cm de didmetro.

Harina de espelta integral eco y masa madre eco.
Pan tipo mollete precocido.

36542* Rai13011 80glu 35u|caja

Alérgenos: @ I M@

H
leciiel  EsEcoor.cr

Agricultura

Focaccia individual ECO

Descongelar 10’. Cocer 2" a 220 °C.
Tamano 13 cm. Harina de trigo eco, masa madre eco
y aceite de oliva virgen extra eco. Precocido.

36441* Rai17007 100g|u 40 u|caja

Alérgenos: | m@
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hOt dOgS | cocido

ek

i .

Mini Hot dog

Descongelar 10°. Tamafio 12 cm.

Harina de trigo, masa madre y mantequilla.
Cocido.

36459 Rai14009 18 glu 90 u| caja

Alérgenos:

-
P

* -
S

ES-ECO-019-CT
Agricultura UE

Hot dog 80 aceite oliva ECO

Descongelar 10°. Tamano 22 cm.
Harina de trigo eco, masa madre eco vy acei-
te de oliva virgen extra eco. Cocido.

43792* Rai14027 80glu 40u|caja

Alérgenos: | M@

Hot dog XXL

Descongelar 10°. Tamano 50 cm.

Harina de trigo, masa madre y mantequilla. Cocido.

36536 Rai14003 170g|u 25u]caja

Alérgenos: @

90 —— Catalogo marcas distribucion

Mini Hot dog negro

Descongelar 10°. Tamafio 12 cm.
Harina de trigo, masa madre y mantequilla.
Cocido.

36460 Rai14020 18 glu 90 u | caja

Alérgenos:

o

Hot dog individual

Descongelar 10°. Tamano 18 cm.
Harina de trigo, masa madre y mantequilla.
Cocido.

36509* Rai14007 55g|u 50 u| caja

Alérgenos: @



_— A EWeslive

k
e
> PROFESSIONNEL

i *
» _—

e 3

3

7 N 7

® ' a

iBienvenidos!

Elle & Vire Professionnel es una marca de productos lacteos dedicada a los
profesionales de la panaderia, la pasteleria y la restauracion.

Del campo al plato, ganaderos, chefs y Elle & Vire Professionnel®
comparten los mismos valores

Sl soboy e

El placer de un sabor lacteo La garantia de un origen
inimitable que realza el sabor francés.
de las creaciones de los chefs.

o rifmnodege

La seguridad de trabajar con una El orgullo de trabajar con una
nata con rendimiento excepcional materia prima lo mas cercana
en la que puedes confiar todo el la naturaleza posible.

ano.

[ epcefencin

Disponibilidad articulos:
() productos bajo pedido
Disponible en almacén: 10 dias.
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PROFESSIONNEL

LACTEOS FRESCOS

MANTEQUILLA

Mantequilla 82% con sal

pm 2009 oo
== 36636 W 40U

Mantequilla 82% sin sal

w2009
== 36638

$ 40u

Mantequilla 80%
semisalada en rollo

Mantequilla 82%
sin sal en rollo

500 g = 250 g
36635 W7 20U = 36632
___ 500g¢g

= 36633

Mantequilla 82%
sin sal

mm 2,5kg -
== 3ee37 WP 4

Mantequilla Extra seca
84% sin sal

1k
== 36634 WP 10U

Micro pastilla gourmet

82% sin sal ' —
wm 109 = o
W zeee1 W7 100U \;
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NATA Y CREMA

Nata UHT para montar y
cocinar Performance 35,1%

g 1L

"
36641 O OV

g
Frns skl

Nata UHT con Mascarpone r
Sublime 36,5% T

i,i 13;630 & su

Nata UHT para cocinar
Advantage 15%

R
.i 36639 & s

Mascarpone
profesional
& 1L

]
36620 0 GV

Nata UHT para montar
Excellence 35%

I
AéllesUire)

PROFESSIONNEL

g 1L

N7 36640

Nata UHT para cocinar

36614 WP 12U
10 L

Excellence 35,1% e e
't o7 12u E%m:
36613 b A

e

Nata UHT en spray

d s

700 ml =
36660 O OV

Catélogo marcas distribucion
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PROFESSIONNEL

QUESOS

Crema de
queso francés

L NN

Crema de queso
americano 34% MG

R :w.-; - -,4":

ek

Queso crema
para untar

Tkg S
- —
5= 36eag 7 OV

POSTRES CREMOSOS

Tiramisu

w136 kg

o~
W 3pepg 7 O

Creme brulée
de vainilla Bourbon

- kg &=
W 30223 W7 Av

panna Colta

Panna cotta

G L

_
36645 0 O
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@ LESCURE )§5

[ )3

~> BEURRE CHARENTES-PoITOU
ACNOLON

Su fuerte arraigo regional, su respeto por las tradiciones rurales y el
refinamiento de sus productos la convierten en una marca reconocida y
aclamada por los mejores pasteleros y panaderos del mundo, asi como

por consumidores gourmet que se enorgullecen de su sabor.

LESCURE]

s Mantequilla 84% mg
g Tkg -
o 10
= 4sgog WP OU
. ——

Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido

Disponible en almacén: 10 dias.




CORMAN

Desde 1935, revolucionamos el mundo de la mantequilla y la materia grasa para simplificar
la vida de los artesanos. Activamos toda nuestra experiencia técnica y el saber hacer de
nuestros Chefs para acompaiiarte dia tras dia en tus retos cotidianos.

Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido ?'.-ﬂ._s__

Disponible en almacén: 10 dias.




5 VENTAJAS PUNTO
PRODUCTO APLICACION PRODUCTO DE FUSION
Estas mantequillas se fabrican directa y exclusivamente a partir de natas de primera calidad
HOJALDRE Y CROISSANT Todas las masas para laminar, Buen sabor a nata. 32°C
Placa de 2 kg | 36622 masas hojaldradas fermentadas. Facil de trabajarla en cualquier
= estacion del afo.
Ry 5uds.
BOLLO Y CAKE Masas fermentadas, masas Buen sabor a nata. 32°C
Barra de 2,5 kg | 50578 amarillas, crema de mantequilla, Textura lisa y suave que facilita el
> bollo, mokas, 4/4. amasado. Se incorpora facilmente
" 4 uds. N
sin desengrasar.
Bloque de 10 kg | 36611 Produce cremas lisas y untuosas.
HOJALDRE Y CROISSANT Ideal para todos los usos de las Ahorro de tiempo. 34°C
Placa de 1 kg | 36619 masas hojaldradas (hojaldre, ho- Ya laminada (8 mm), lista para
= CoRMARN Py N jaldre invertido, croissant, pasta incrustar en la masa. No es nece-
= " 10 uds. . :
= _ hojaldrada fermentada). sario atemperarla antes de su uso,
tampoco prelaminarla.
L &
Corman Sculpture 31 % m.g. - para realizar decoraciones excepcionales
NATA SCULPTURE 1L 31% Para decoraciones finamente Tasa de montado extraordi- -
B i Tetra pack UHT 1 L | 36642 cinceladas con texturas lisas naria (alto rendimiento > 3,4).
o = y ligeras. Excelente firmeza y durabilidad,
[P 6 uds. iendo estable hasta 48
permaneciendo estable hasta
horas a 4 °C, y después de 5 horas
a temperatura ambiente (pruebas
internas). Se incorpora facilmente.
== Color blanco resplandeciente.
Sabor fresco, natural y ligero.
HOJALDRE Y CROISSANT Masas hojaldradas, masas Sabrosa. 36 °C
CORMAMN (con caroteno) hojaldradas fermentadas. Facil de trabajar.
_ Placa de 2 kg | 36610 Para obtener mas croissants:
< + 20 croissants extra min.**
- = QP 5uds. Sin lactosa.
- .
BEURRE NOISETTE Ideal para los croissants, Sin necesidad de cocer la mante- 32°C

CORMA N

H

(mantequilla concentrada
avellanada)

Bloque de 10 kg | 51900
$ 1ud.

hojaldres, galletas, esponjosos,
glaseados, etc.

quilla, la mantequilla concentrada
avellanada esta lista para usar.
Gracias a su textura cremosa se
incorpora facilmente a la masa.
Sustituye parcial o totalmente

a una mantequilla de incorpora-
cion tradicional.

** Por cartén de 10 kg y en las mismas condiciones de trabajo y utilizacion que otra mantequilla. Tiempo de reposo entre 22 y 32 vuelta: 15 min. Peso medio de un croissant cocido: 62 g.

Catalogo marcas distribucion
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5 VENTAJAS PUNTO
PRODUCTO APLICACION PRODUCTO DE FUSION

Corman patisy - la mezcla mas mantequillera
‘Melange’ 20 % mantequilla corman - aceites vegetales

HOJALDRE Y CROISSANT Todas las masas para laminar, Buen sabor a mantequilla. 38°C
l.dAN Placa de 2 kg | 36627 masas hojaldradas fermentadas. Féacil de trabajar.
s e
1 o
.. .

Corman premior - la premium de las margarinas

HOJALDRE Y CROISSANT Todas las masas para laminar. Fundente superior. 28°C

Placa de 2 kg | 36618 Masas hojaldradas fermentadas. Una facilidad para trabajarla Puede variar segun la
- excepcional. estacion del afio
QP Suds. No hidrogenada, no OMG.

Baja en grasas trans.

Corman nata seleccion 35,1 % mg - recomendada por los grandes maestros pasteleros

NATA SELECCION 35,1% Nata montada, mousses, Ideal para batir. Sabor lacteo -
M.G. bavarois, caracteristico. Realza los sabores.
‘ESPECIAL CONFITERIA’ helados. Cremosa textura. Estable: aguanta
Tetra pack UHT 1 L | 36646 bien cuando se monta, no suelta
$ 6 uds. agua. Tasa de montado: 2,7 L
volumen obtenido.

** Por cartén de 10 kg y en las mismas condiciones de trabajo y utilizacion que otra mantequilla. Tiempo de reposo entre 2 y 32 vuelta: 15 min. Peso medio de un croissant cocido: 62 g.

Catélogo marcas distrib




LAROSE NOIRE

Fundada en 1991, empresa innovadora,

siempre atenta a las evoluciones y necesidades de los chefs.

Cada producto esta fabricado a mano gracias a una técnica excepcional
y la gran profesionalidad de sus empleados.

UN SABER HACER INCOMPARABLE Y SINGULAR.

i #

=il 3 . La )
.. Disponibilidad articules: :_ﬁ*’ " ‘-_"--,::"'T' - - g . S8
i‘ Lo (%) _p_roductds bajo pedido BN, o oS WS ol .: il
. Disponible en almacén: 7 dias.« - b ?' . "l 0 - : L R
; ; ekt :

. v - s #a - =
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REDONDOS
EXTRA MINIS

15326
027 mm/Alt.: 14 mm

REDONDOQS MINIS
15320
@33mm/Alt.:19mm

REDONDOS PEQUENOS
25483
@48 mm/Alt.: 19 mm

REDONDQS MEDIANOS
25482
@57 mm/Alt.:16 mm

REDONDOS GRANDES
15334
081 mm/Alt.:19 mm

REDONDOS
EXTRA GRANDES

25470
0150mm/Alt.:23mm

20
120 7




RECTANGULOS
EXTRA MINIS
15306

L53mm/Anch.: 24 mm
Alt.:16 mm

RECTANGULOS
MEDIANOS
15371

L95mm/Anch.:25 mm
Alt.: 14 mm

RECTANGULOS
GRANDES
15342

L100mm/Anch.:37 mm
Alt.: 18 mm

CUADRADOS
MINIS

15323

L33mm/Anch.:33 mm
Alt.:15mm

CUADRADOS
GRANDES
15331

L72mm/Anch.:71 mm
Alt.:8mm

ECLAIRS
GRANDES

15353

L125mm/Anch.:37 mm
Alt.:15mm

6
206

[S2BNENe]
00y | o
%) | 980
o b

~N O~ -
N N
nh
00%) | 0,
e

Catalogo marcas distribucién
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REDONDQS MINIS
15317
?33mm/Alt.:19mm

REDONDQOS GRANDES
15332
081 mm/Alt.:19 mm

REDONDOS MEDIANOS

15354
@50mm/Alt.:17 mm

REDONDOS GRANDES

15327
@80mm/Alt.:17 mm

REDONDOS GRANDES
LIMON

19102

@80mm/Alt.:17 mm

210

25

75

-



REDONDOS GRANDES o

15333 5
@80mm/Alt.:17 mm 45

103
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REDONDOS MINIS

30123
@32mm/Alt.: 17 mm

REDONDOS MEDIANOS

30122
@51 mm/Alt.:17 mm

REDONDOS GRANDES
30121
@75 mm/Alt.: 16 mm

REDONDOS MINIS

30131
@32mm/Alt.:16 mm

REDONDOS MEDIANQS

30130
@51 mm/Alt.:16 mm

REDONDOS GRANDES

30129
@75 mm/Alt.:16 mm

o
o

0,

ey
210 T

-

P
210 T

20 ZE
100




REDONDOS 56

EXTRA MINIS 4 &7
15324 224

027 mm/Alt.: 14 mm

REDONDOS MINIS 42
15313 5 &5
033 mm/Alt.: 18 mm 210 7

REDONDOS PEQUENOS 25 -~
25479 5 &7
0 46 mm/Alt.:17 mm 125
REDONDOS GRANDES 9 =
25481 5 &5
@81 mm/Alt.:19mm 45 @
CUADRADOS MINIS 36
15321 6 &7
L32mm/Anch.:32 mm 216 £
Alt.:14mm

RECTANGULOS MINIS 2 =
15304 6 &
L50mm/Anch.:23 mm 192 0
Alt.:14mm

RECTANGULOS 4
GRANDES 5 &7
15340 70
L100mm/Anch.:37 mm

Alt.:18 mm

Catalogo marcas distribucion 105




REDONDOS PEQUENOS
25488
049 mm/Alt.:19 mm

REDONDOS GRANDES
25498
081 mm/Alt.:19mm

REDONDOS MINIS
TOMATE

15316
@33mm/Alt.:10mm

REDONDOS MINIS
MANTEQUILLA

15315
?33mm/Alt.:10mm

125 7

42

210 7

42

210 15
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CONO MINI
VAINILLA
15297

025 mm/Alt.:65mm

CONO GRANDE
VAINILLA

15364
@30mm/Alt.:80mm

CONO MINI
PESTO ITALIANO
15291

@25 mm/Alt.:65mm

CONO MINI
SESAMO NEGRO

15292
@25 mm/Alt.:65mm

70 =2
140 T

48/35
83

70 o
140

70
140 T

Catélogo marcas distribucion
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CONO MEDIANO
ALGAS MARINAS

15347

CONO GRANDE
TOMATE

15361

18

72

48/35

83



CESTA
TOMATE

15300 168 T
@35mm/Alt.:20mm

CESTA
CURRY

15299
@35mm/Alt.:20mm

CESTA
CURRY

15298
@35mm/Alt.:20mm

GLOBO GRANDE

25463
@ 80mm/Alt.:40mm

Catéalogo marcas distribucion 109







HARINAS
PREMIUM

Petra® es la harina, molida a la piedra y en cilindro en el centenario
molino de la familia Quaglia, en un pequeno pueblo entre tres cursos
de agua de la campafa paduana, con las colinas Euganeas como
escenario, donde la tradicién familiar alimenta la tecnologia de
molienda mas avanzada de ltalia, aplicada a los mejores cereales.
Petra® es, al mismo tiempo, un proyecto cultural, que se nutre de las
ideas y aportaciones de un colectivo apasionado, cuyo trabajo esta
ampliamente documentado en la web y en las redes sociales
mas populares.

Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido
Disponible en almacén: 10 dias.




QUAGLIA

dovesfarinadiventaarte’

HARINAS

Harinas molidas en piedra - 100% trigo italiano

Mezcla de trigo blando 100% italiano, cultivado con sistemas de agricultura integrada con trazabilidad del campo al Molino, exento
de micotoxinas, desinfectantes y conservantes. Excelente rendimiento productivo, elevada absorcién de los liquidos, estabilidad de
la masa en fase de elaboracién y coccién, flexibilidad de uso y duracion prolongada de la masa, obtencién de una masa mas gustosa

y nutritiva.

Harina Petra 1

Harina Petra 3

Harina Petra 9

~

B 2500 39714

Harina de trigo tipo “1” molida a
la piedra de trigo seleccionado
climaticamente.

Ideal para todo tipo de pan
(ciabatta, baguette, hogaza
redonda), hojaldre, pasta fresca
al huevo, pizza en molde y pizza
con cascara, con largos tiempos
de fermentacion.

~

B 2500 34527

Harina de trigo tipo “1" molida a
la piedra de trigo seleccionado
climaticamente.

Petra 3 es ideal para hacer una
fantastica pizza clasica con

una fermentacion media larga
(24-48 horas en control de
refrigeracion).

Ideal para: todo tipo de pizza
redonda, focaccia suave y pan
pequefo con una fermentacion
media larga.

Harinas para restaurante

Mezcla de trigos blandos italianos y de la UE de origen certificado.

~

‘ 125kg 34526

Harina de trigo integral molida
a la piedra a partir de trigo
seleccionado climaticamente.

Ideal para todo tipo de pan de
tamano pequenoy grande.
Todo tipo de masa fermentada
de pequefo y gran formato.
Mantecadas, bizcochos,
bizcochos de mantequilla, todo
tipo de pizzas y pasta fresca.

Harina para pan
“Buonpane”

Harina para pasteleria
“Cuordolce”

Harina para pasta
fresca “Granpasta”

Harina para fritos
“Belfritto”

w
& °5ke 34426

Harina de trigo blando tipo
“00". La estabilidad del
gluten permite la inclusién
de diferentes ingredientes
caracterizadores como aceitunas
y frutos secos.

Esta harina se caracteriza
por una alta versatilidad, que
combinada con la facilidad
de uso, la hace ideal para

la produccion de una linea
de panes diferentes en un
restaurante.

112 —— Catdalogo marcas distribucion

w

6 5k 34422

Harina de trigo blando tipo
“00". Producido con granos de
bajo contenido proteico, esta
disefiado para ser versatil en
el procesamiento y permitir

la elaboracion tanto de masa
quebrada como de bizcocho y
bizcochos con una receta mas
rica en grasas y azucares.

w

& 5k 34421

Harina de trigo blando tipo “00".
Garantiza resultados éptimos
con cualquier tipo de liquido:
agua, huevo entero, yema, clara
de huevo o una mezcla de todos
ellos.

Petra 7220 Granpasta asegura
un perfecto desempefo y
rendimiento con diferentes
preparaciones: coccioén,
express, pre coccion y también
congelacion de pasta fresca o
cocida.

w

& ©5ke 34330

Harina de trigo blando tostada
para preparaciones fritas.

Petra 7210 Belfritto el preciso
proceso de tostado conserva
las caracteristicas técnicas

del almidén y las proteinas. El
bajo contenido de humedad

y las elevadas propiedades de
gelatinizacion hacen que esta
harina sea ideal para productos
fritos.



Harinas para pizza

Mezcla de trigos blandos italianos y de la UE de origen certificado.

QUAGLIA

dovesfarinadiventaarte’

Harina “0” allegra

Harina “0" unica

Harina “0” piu vita

Harina “especial”

~

' 12,5kg 39707

Equilibrada e ideal para masas
que requieren un tiempo de
fermentacion corto.

- Rapida y estable en su
elaboracién y coccion

- Pizzas tradicionales
redondas y delgadas

- Pizza “al taglio”

- Focaccias altas y blandas

Harinas HP

~

B 12560 39709

Adecuada para masas que
necesitan larga fermentacion.

Rapida y estable en su
elaboracién y coccién.

Flexibilidad de utilizacion y larga
durabilidad de la masa.

- Pizzas en pala
- Pizza “al taglio”
- Pizza al plato

- Focaccia

Harina de trigo
para pizza

Sémola de
trigo duro refinado

I 125kg 34300

Harina de trigo blando de trigo
parcialmente germinado gracias
a la germinacion controlada.
Esta harina garantiza una masa
mas ligera, mas digerible y con
un mayor desarrollo de volumen
durante la coccion. Ideal para
focaccia, pizza, masa de pizza
napolitanay todo tipo de pan
con un tiempo de fermentacién
medio.

~

B 12500 39708

Harina de trigo parcialmente
germinada. 100% natural.
Alto rendimiento

y estabilidad.

Ideal para croissant pre-
fermentado.

~

. 125kg 39710

Adecuada para masas que
necesitan larga fermentacion.

Flexibilidad de utilizacién y larga
durabilidad de la masa. Gustosa,
nutritiva, ligera y aromatica.

- Pizzas en pala
- Pizza “al taglio”
- Pizza al plato

- Focaccia

Catédlogo marcas distribuciéon

B 250 39712

Harina para masa de pizza
italiana. Levadura media. Harina
de trigo blando tipo 0, obtenida
por molienda de trigo italiano

y de la UE de origen certificado
con cilindros. Ideal para todas las
masas de pizza, pizza sartény
focaccia de levadura media (8-10
horas a temperatura ambiente
de 22-25° C, hasta 24 horas
gestionando la levadura con
control refrigerado a 4° C). Es
una harina con alta capacidad
de absorcion de liquidos, muy
estable en elaboraciény ya
equilibrada para asegurar un
rendimiento optimo para los
tipos de elaboracion y levadura
indicados.

13
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Harinas para pasteleria

Mezcla de trigos blandos italianos y de la UE de origen certificado.

Harina floja “Frolla”

~

B 125k 39711

Tipo “00" Harina de trigo blando.
Harina de baja graduacion
disefada para preparar masa
quebrada, tartas y todas aquellas
preparaciones que necesiten
una harina con baja cantidad de
proteinas.

Ideal para: Masa quebrada, masa
sablée, masa brisée, bizcocho.

Harina
de fuerza “Nova”

Harina extra fuerte
“Manitoba”

~

B 25k 34524

Tipo “00" Harina de trigo blando.

Esta harina de trigo fuerte es
perfecta para la preparaciéon de
productos con levadura. Ideal
para preparaciones complejas
que implican laminacion con
rodillo y/o el proceso de cadena
de frio.

Ideal para: pasteles con levadura
de tamafo pequefioy grande
(es decir, croissant, danés,
focaccia).

Harina masa
de hojaldre “Sfoglia”

~

B 125kg 34523

Tipo “00" harina de trigo blando.
Harina que desarrolla una malla
fuerte y flexible. Es ideal para
preparar un hojaldre perfecto,
croissants

o brioches italianos.

Gracias a la calidad de la
proteina se obtiene un hojaldre
voluminoso, de capas regulares,
muy friable y de estructura no
demasiado crujiente. El color
de los productos finales es
uniforme y dorado.

114 —— Catalogo marcas distribucion

Harina

para panettone

-y

B 125kg 34525

Tipo “00" har ina de trigo blando
100% natural, limpia, estable y
consistente como ninguna otra.
Se puede utilizar para refrescar
la masa madre. Ideal para: masa
de panettone, masas leudadas
de tamano pequenoy grande
(croissant, danesa, focaccia)

que requieran laminacion con
rodillos y el proceso de cadena
de frio.

~

B 25k 34528

Harina Petra 6305 Manitoba,
tipo “00". La harina de grano
blando para pasteleria.
Producida con granos
naturalmente ricos en proteinas,
sin la adicién de gluten seco

u otros aditivos, es ideal para

la produccion de masas con
largas fermentaciones y recetas
particularmente ricas en grasas
y azUcares. Desarrolla un gluten
elastico pero no demasiado
rigido, asegurando un desarrollo
equilibrado y éptimo del
producto durante la coccién.




Harina ecolégica

100% trigo italiano

Harina de trigo blando obtenida por molienda en
cilindros, de trigo 100% italiano y cultivado con sistema
de agricultura ecolégica. Para masas de fermentacion

media-larga.

1119

Biologica

Harina integral
eco Petra 1119

~

I 125kg 34530

Otorga a los productos un sabor
y un perfume delicado de trigo.

Gran capacidad de absorcién de
liquidos.

- Masas de panaderia

- Masas de pizzeria

- Masas de pasteleria

- Masas de pasta fresca

Mezcla de
harinas y semiillas

Mezcla de harina y maiz
(ottimais)

Biologica

Harina de trigo
blando eco tipo “1”

Harinas
sin gluten

QUAGLIA

dovesfarinadiventaarte’

Harinas naturales sin productos quimicos.

Productos especificos para celiacos.

Preparado para pany
pizza sin gluten

-
i
.

»
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Preparado para
dulces sin gluten

~

B 25k 34532

Ideal para obtener un producto
terminado mas caracterizado
en sabory aroma. Gracias a

la riqueza de fibras tiene una
alta capacidad de absorcion de
liquidos.

- Masas de panaderia

- Masas de pizzeria

- Masas de pasteleria

- Masas de pasta fresca

Mezcla de semillas
(bonsemi)

w

( 3k 34386

Almidoén de maiz, harina de
alforfén, harina de arroz,
fibra de psyllium

Germen
en copos

Germen en copos

-

O 3k 34384

Almidoén de maiz, harina de

alforfon, harina de arroz, fibra de

psyllium

Ayudante
natural

e b i.! " 'L!
4 -y
)

&
==
=
lii- =

-

Ayudante natural

-
& 25kg 49640*

Mezcla de harina de maizy
semilla de girasol.

Para recetas vegetarianas y
veganas.

w
‘ 25kg 41132*
Mezcla de harina y semillas,
ideal para integrar en masas de
pasteleria y panaderia

w
‘ 4 kg 47691*
Germen de trigo blando
en copos estabilizado por
tratamiento térmico.

Sin aditivos.

Para productos horneados.

w

6 1k 34305

Aumenta la vida util del
panettone.

Catédlogo marcas distribuciéon



El sabor caramelizado inconfundible de Lotus Biscoff es apreciado tanto por
jovenes como por adultos de todo el mundo. Es el orgullo de todos en Lotus
Bakeries. Y nos inspira a aplicar los mismos altos estadndares de artesania que

Fv E” cuando se hicieron por primera vez.
3"‘5 )

Cremade untar

Crema de untar Crema de untar

T 16kg 42752 W 4u U skg 34350 &7 14

Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido
Disponible en almacén: 5 dias.
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Pidy, lider en innovacidn para soluciones
ready-to-use para pasteleria.
Especialistas en la creacion de productos de
hojaldre, masa quebrada y pasta choux de alta
calidad, listos para usar para profesionales del
sector food service en todo el mundo.

Con una larga tradicion y comprometidos
con la sostenibilidad, Pidy ofrece una amplia
gama de bases de reposteria versatiles y
gourmet, que incluyen opciones tanto

saladas como dulces.

-— a

Disponibilidad articulos: (*) productos bajo pedido - Disponible en almacén: 15 dias.




Envases alimentarios

HOJALDRE DENSO

>

4cmH:1,6cm 6cmH:2cm

480u 36566

Quiche

v

8,5cmH:2,1cm

11cmH:3cm

144 u 36578 42u 36576

Vegglecups

3x1,5cm
96 u 36593

Catalogo marcas distribucion

iy
N’

240 u 36375

‘*"’I

3cmH:1,5¢cm 3,6x7,5¢cm

192u 36567

Macarones

NS

220u 36288 m

Merengue

200g 36562

S i

- &

84u 36563



Vol-au-vents Placa

HOJALDRE HOJALDRE
“ | i [}
3,5x2,2cm 8x8x4,8cm 29cmx37cm
96 u 36414 48 u 36342 15u 36260

Tartaletas sablée

@ o =

Tx7x1,8cm Tx7x1,8cm 18x2cm

F

36u 36344 36u 36581 12u 36585

L

s S

3,5x3,5x1,5cm 4x1,5cm 4x1,5cm
96 u 36571 96 u 36579 96 u 36570

19
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Tartaletas sablée

MANTEQUILLA

18x2cm 22x2,3cm 24x2,3cm 28x2,3cm
12u 36584 10u 36586 10u 36587 10u 36588

] h - -
LS e LY r’ 'u‘ ) ¥
9,5x1,6cm 11x1,8cm 8,5cm
108 u 36592 72 u 36589 135u 36590
NO HIDROGENADO

22x2,3cm 28x2,3cm
10u 36404 170 u 36583
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Pasta choux

MANTEQUILLA

4x3,6cm 7x51cm
250u 36575 120 U 36565

5x3x2,5¢cm
250 u 36568

ENVASES ALIMENTARIOS DE GALLETA

s o« »

10x3,5¢cm 55x2cm 10,5x3,5cm 9cm
96 u 36333 120u 36558 96 u 36428 110u 36247
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7,5x2,5¢cm

90u 36559 90 u 36331 112 u 36560

6cm

7,5x2,5¢cm 228 u 36596 9% u 50917
112U 36332

Gilngersnap

400 g 36289

122 Catalogo marcas dist
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Es nuestra pasion hacer que tus creaciones culinarias luzcan
aln mas emocionantes con nuestras refinadas decoraciones de chocolate.
Los consumidores buscan cada vez mas momentos de bienestar para equilibrar
las influencias externas que enfrentan a diario.
La refinacion y la elegancia puede hacer que una creacién culinaria luzca como un lujo
asequible a los ojos de los consumidores de hoy en dia.
La evasion se trata principalmente de crear productos alimenticios que levanten
el animo, que sean divertidos, coloridos, lindos, y también productos que se
sientan familiares pero modernos: la lamada tendencia de ‘Nostalgia’.
Esto realmente permite a los consumidores escapar en un momento de indulgencia.
Con la inspiracién y nuestras creaciones,
gueremos ayudarte a beneficiarte de estas ultimas
tendencias del consumidor.

Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido
Disponible en almacén: confirmar en cada pedido.



ola

Placas

. . . . Dots Diablo triAngulo Wire big
. . 7 360U 36359* 7 200u 36356

W7 140U 36426

Bling negro

Puntos original
S 4200 36262*

Mini bars surtido
&7 288U 36339*

7 250 36257*

uES: BERE

Diablo rectangulo
S 5250 36354

&7 3750 36355*

Fe F"—.
e i
A
PLAPy aci
Tramontana striped

Blizzard manchas
730 36410%

W7 262u 36340*

Peinetas

09090

Exclusive surtido

7 30u 36364
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Cups
P oo

Thimble Petit fours surtidos
7 72u 36408 W7 168U 36424*

Virutas

¢
ase

Spaghetti naranja Crispis mix
W7 25kg 34576 W7 25kg 34564

Curls duo Curls fresa

" "

W 4kg 34567 W7 15kg 34568
W7 4kg  34581*

“0

. F
Curls rojo Curls naranja
&7 4kg 34572* 7 4kg 34569

Catadlogo marcas distribucion
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Rizos

=

Dentelle dark
W7 1kg 34583

Rose duo
" *
W7 180u 36400

Lacitos

Abanico medio rosa
S 200u 36416*

Abanico grande
negro/blanco

W7 25kg  34580*

Abanico negro mini
W7 4750 36335*

Abanico mini
negro/blanco

W7 475u 36336

Teardrop fino
7 36u 36425*

Teardrop bamboo
7 36u 36407*

ety
(N
Filter negro

W7 10u 36365

Ring negro
&7 40u 36396

126 —— Catalogo marcas distribucion

Espirales

g

Turitella
7 17y 36411

Ring duo
W7 40u 36395*



Cigarrillos

i:,sfnu

Twister blanco/
negro

W7 3500 36274

—
e ——
Decotube

\‘\ﬂ 140 u 36248*

il ot o it

Panatellas blancas
raya negra

7 mou 36387

Spear fino
(jabalina)

7 490U 36401

Surtido cigarrillos-
abanicos mini

7 108U 36402

(—=-
—_—_—
Mikado negro
W7 3350 36377

Panatellas negras
W7 0u 36388*

Panatellas retro
—~
W7 mou 36390

|

Cigarrillo multicolor
W7 20U 36419

Surtido caja
cigarrillos

&7 108u 36338

Mikado blanco
W7 3350 36376*

Panatellas negras
rayadas

7 nou 36389

Ll e

il il ot

Cigarrillo retro
&7 200u 36420

RS
QR EEEEEEEE

Mikado negro/
blanco

W7 3350 36378*

Cigarrillo rayado
negro / blanco

7 200u 36421

Catalogo marcas distribucion
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Balls

Esfera rojo

Coco brillante

W7 36u 36346* W7 36u 36251

#

Bola de nieve
S 40u 36341%

Frutas

&

S

Limén de chocolate
&7 36u 36373

Olas

A

Twist green Espiral negro
W7 80u 36412% W7 480u 36363
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Especias

-y

Canela
> *
W@ 45u 36334

Rio oro
W7 360 36397*




Figuras

Hoja de arce
~
W7 90u 36371%

o of

Mariposas
&7 120u 45826

b

Feather artisanal
&7 126u 36393*

Elegancia blanco
&7 160u 36249

&

Elegancia
7 160u 36362

«I

Flor negra
~>"
W 76u 36369

A

[ -

—=

Flor blanca
~
W7 76u 36368*

(o

Mini rosa blanca
S 450 36399*

{/

w
Llama
> *
W7 144u 36374

I 4

Elegancia negro
7 160u 36250

@ 3 292
L »

Animal surtido
&7 108U 36265*

Mocca beans (2 caras)
&7 1000u 36386

Rosa roja
7 150 36263

Elegance surtido
&7 160u 36266*
48 u Elegance dark

48 u Elegance
white

64 u Elegance milk

Catalogo marcas distribucion
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Figuras

255 mm
Maceta marrén grande
o~
&7 28u 39859

62 mm

62 mm

55 mm

Maceta verde grande
~
&7 28u 39862+
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Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido - Disponible en almacén: 7 dias.




132 —

Fruta citrica

Sémola de limon 3

0,5 kg
34383 bu

Fruta dulce

Mitades albaricoque §>I<§
1 kg
34393

5u

Manzana a dados ?>I<§

1 kg
34412 su

Ciruela Quetsche 3

1 kg

34428 5u

Catalogo marcas distribucion

RAVIFRUIT

Fruta congelada IQF

Sémola de naranja %

Cereza Morello §>I<§

0,5 kg

34382 bu
Higo a cuartos §>I<§

1 kg

34408 Su

Manzana a rodajas *

1 kg
34398

Pera a cubos ?>I<§

1kg
34413

5uU

1 kg
34429°



RAVIFRUIT

Fruta congelada IQF

Frutos del bosque

Castaria 3 Fresa 3 Fresita del bosque *
Tkg 1kg kW
34397 5u 34403 ou 34404 Su

Sre

Frambuesa Mecker

>18 mm 3?132 Frambuesa clasica 3332 Frambuesa a trozos §>1'¢

0,5 kg 1 kg 2,5 kg

34400 v 34317 su o 2u
Grosella roja . e Y
rama (6 barquetas Grosella roja =3 Ruibarbo 3

1,2 kg 1 kg 1 kg

34407 34406 ou 34332 5y
Arandano rojo % Arandano clasico Canada 3 Arandano salvaje Europa ¥

1 kg 1 kg 1 kg

34395 su 34394 su 34396 5u

® .

Grosella negra
(Casss) Mora cultivada 3§ Mora salvaje %
1 kg 1 kg 1Ko
34405 ou 34417 Su 3418 5u
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RAVIFRUIT

Fruta congelada IQF

Fruta exotica

Fgbe e

Mix frutos rojos 23

(frambuesa, fresa, cereza Mix frutos rojos clasico ?5[42
Morello, mora, arandano, (frambuesa, fresa, ) .
grosella) cereza Morello, mora) Rodajas de pina ¢I<§
T kg > T 1kg = T kg =
5
34415 W 5 - 34414 N 5 34430* 3

T 25kg
U Smie T 4w

Mango a cuartos B Mango a dados B

T kg = T 1kg =
U aagno 0 s 34411 0 ou

Fruta congelada en pulpa

Fruta citrica

Limdn triturado en pulpa * Limén amarillo en pulpa * Naranja en pulpa *
o 1kg = w 1kg = w 1kg s
" ese20 oY 7 34468 0 BV 7 34439 0 BV

w o S5kg =
7 3a4e9 %Y

Citricos y cactus Naranja sanguina en
Tangelo en pulpa 3 en pulpa 3% pulpa
w 1kg = w Tkg = wn 1kg <>
7 49809 7 S U 34490 B U 34473 8V
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Mandarina en pulpa %

W
A
=

e

RAVIFRUIT

Pomelo en pulpa %

Bergamota en pulpa %

en pulpa

Lima en pulpa *

o Tk >
U aadm s
« . 5kg S

U aagree 0 2u

Yuzu en pulpa %

w 1kg =
W 34474+ B

Sudachi en pulpa %

w 1kg >
U ge717 T v

Calamansi en pulpa %

w 1kg =3
U 3aarr N0 BV

Key Lima en pulpa 3

> 1kg =
34475 0 S

Fruta dulce

Albaricoque
en pulpa §>I<§

o 1kg =
S 344760 B

Platano en pulpa ?PK

w > Tkg >
39716 0 S

Ciruela
Mirabelle en pulpa §>I<§

w 1kg >
W 49700+ T S

Pera en pulpa §>I<§

o 1kg =
U 34441 7 S

Higo en pulpa %

« o 1kg =
7 34440 0 S

Higo chumbo en
pulpa 3k

w 1kg =
W 34453 0 S

Granada en pulpa %

w o 1kg >
7 34333 7 S

Cereza Morello
en pulpa %

« . 1kg >3
Y TRl

Melén amarillo
en pulpa ¥

« o 1kg >
7 34490 78U

Manzana verde
en pulpa ¥

1k S
T agse0 0 s

1 ki S
U gm0 0

w 1kg >
7 34335 7 o

Catalogo marcas distribucién
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RAVIFRUIT

Fruta congelada en pulpa

Fruta dulce

Melocotén blanco en Melocotén amarillo en Melocotén de vifia en
pulpa 3 pulpa 3 pulpa

1kg 1 kg 1kg

34458 Su 34457 Su 34459 Su

Frutos del bosque

Grosella roja Grosella negra Black Frambuesa sin aztcar

en pulpa % Down en pulpa % en pulpa 3 Frambuesa en pulpa %
1 kg 1 kg 1 kg 1 kg
34456* o 34448 ou 34487 5y 34482 su

5 kg
34483 2u

Fresa sin azucar Fresita de bosque

Fresa en pulpa % en pulpa % en pulpa % Mora en pulpa %

1kg 1kg 1kg 1kg

34444 5u 34446 5y 34447" 5y 34485 5y
Frutos rojos Grosella negra Noir
en pulpa B Bourgogne en pulpa %

1 kg 1 kg

34484 5y 34455 5y

5kg
34449 2u
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Frutos del bosque

Castafa en pulpa ¥

Arandano en pulpa ¥

\W/I
A
-

>,

RAVIFRUIT

Ruibarbo en pulpa ¥

1 ke S
T g4z T v

Fruta exotica

Coco en pulpa *

w Tkg =
7 34488 0 oV

Exotic verbena
en pulpa ¥

« o Tkg =
o 34480 0 OV

Pifa colada
en pulpa ¥

Fruta congelada en pulpa

Pifa en pulpa ¥

o Tk .
U aq4es 0 ov

« > 5kg "
0 34466 02U

Mojito en pulpa %

o Tkg =
U 34431 08U

Tropical-pabana
en pulpa B3

w Tkg =
7 34433 7 S

&

Lichi en pulpa %

w Tkg ==
U 34461 0 U

Mango en pulpa %

w Tkg =
U 34450 0 S

Maracuya en pulpa *

w 1kg =
7 34489 7 S

Guayaba en pulpa 3

o Tk >
U aggmp 0

w Tkg <=
7 34438 0 S

w 1kg -
Vo zadep 0 SY

5kg S
U aades o v

w 1kg 3
O gaazg s

<« 5k S
U 343 o

Catélogo marcas distribucion
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RAVIFRUIT

Coulis

Coulis de frutas exadticas Coulis de frutos

Extra 3 rojos Extra *
500 g 500 g
34380 su 34381 Su

i
Coulis de frambuesa Extra i%?

500 g
34385

3u
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R Rogelfrut

La eleccién de la fruta en el mejor grado de maduracion, la elaboracion, el almacenamiento
y. finalmente, la distribucion: cada pequeno paso, cada detalle es esencial. Porque expresa
e identifica el compromiso, la autenticidad y la filosofia de una empresa que, desde siempre,
promueve el respeto por la naturaleza, en todas sus formas. Durante mas de cuarenta anos,
la calidad, innovacion y cultura han formado parte de nuestra historia.

Disponibilidad articulos: () productos bajo pedido - Disponible en almacén: 15 dias.

Rog




R Rogelfruf

Fruta congelada IQF

Fruta dulce

(

Platano a rodajas %

& 25kg

34420 2

§

Cerezas dulces 3

T 10kg =~
| | 335

.

Melocoton a rodajas *

& 25ky e

O 34325 02

G

Manzana a dados §>1<§

Amarena ¢I¢

& 25kg
L

Meloén a rodajas *

& 25kg
0 aaze 2

Melocoton a dados
10x10 mm 3K

Pera a dados §>I<§

& o25kg e
0 a3 02

Albaricoque a
mitades

—
i 25Ky e
R R

Fruta exotica

Pifia a trozos §>I¢

—
& 25kg e
o34z 2

Higo entero %

& 25kg e
W osgm W7 2

Ciruela roja
a mitades §>I<E

& 25ky

U oaame 2
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& 25kg
0 34409 72U

Mango a dados
10X10 mm

.' 10 kg
34316

Frambuesa entera 3k

T 25kg

AN
U o3gz2

O 25kg e
W 34300 2



Frutos del bosque

Q

Fresa Toutvenent ?>I<§

A’ 25kg -
gz P

5‘

Arandano Piemonte 3

& 25kg =
l 3327 2

Castana enter §>I¢

& 25kg
l 3434 2Y

Frambuesa a trozos ?PEE

A‘ 25kg ~
0 3ag02 T

Fresa calibrada 15-25 mm 3k

b

Mora salvaje %

& 25ky
I 3439 7Y

Grosella roja
(Ribes Rosso) 3

& 25kg
W 3 W 2

Fruta congelada en pulpa

'@

Pulpa de sandia ¥

“ 0.5 kg s\

34347 24u

Pulpa de albaricoque %

I' :1’,;??36 W eu

Pulpa de melon 3

ii 323?41 & eu

Pulpa de platano %

ki
I' ;4397 & eu

i 25kg S
0 3438 %

b

Mora cultivada 3

2u

2,5kg =
I' 34617 b

Frutos del bosque %

& 25ky e
I 34320 02U

¥

Pulpa de
grosella negra 3

i/i ;:1(243 & eu

iy

Pulpa de amarena §>I<§

K
“ ;45?03 o

Catalogo marcas distribucion
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R Rogelfruf

Fruta congelada en pulpa

Q:

Pulpa de fresa 3552

I' 1kg 6u
34339
@ 1ikg

34338

N

Pulpa de papaya %

af

Pulpa de frambuesa 3

U L9, &

v

Pulpa de mango ¥

ii ;;(296 & eu

Pulpa de pera
\x/iuiams ES

8 N
—_— -

Pulpa de zanahoria 3

ii ;;(351 & eu

Pulpa de castana

1kg >
6
345077 0 oU

3

Pulpa de pina ¥

i/i é:fgs &7 eu

K,

Pulpa de frutos
del bosque 3

i/i ;:395 S eu

¢

Pulpa de kiwi baby 3

ii 35542 & eu

G

Pulpa de coco ¥

i/i 32304' S eu

¢

Pulpa de acai 3

ii ;;(3?37 & eu

‘-—J 4
oJ
Pulpa de platano B BIO

N

i/i 35340 & eu

..

Pulpa de
frambuesa ¥

“ ;:gn & e

e

J
Pulpa de fresa ¥ BIO

i/i ;J:gof & ou
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ii ;55912‘ & eu

=

Pulpa de lichi 3k

Ui, @ e

i/i ;:gog & e

®

Pulpa de mango % Blo

U, e

o
Pulpa de pina * Blo

Vi, .



R Rogelfruf

h ‘o K P
e QF
»'_Ilq L

Pulpa de higos
chumbos 3

1kg
39715




R Rogelfruf

Zumo congelado de citricos

i,

_ gfw:'

Zumo de limon Bio
Rogelfrut 3

[ 1lkg =
6
Ii 3513 o

Primo

Fiore®

«

Zumo de lima
Primo Fiore ?d?é

Zumo de pomelo rosa

Primo Fiore 3
< o5L ~
U oguaes 0 U

o.':ca simonegatto

Zumo de naranja roja
Simone Gatto §>I<§

051 ==
W g W 2
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Zumo de naranja de

Valencia Rogelfrut 3
O kg s
U Sae & ou

. 1:'

Zumo de limon

Primo Fiorei%ﬁ
<~ 05L "
0 550 T au
Y
3L .~
U o W«

| N

Zumo de mandarina
Primo Fiore

Zumo de naranja roja

~ 05L
0 ks e

R '_?

Zumo de limén
Simone Gatto 3>I<§

s o5l s
| 36678 W@ 24u
o

3L =
U W

Primo Fiore 3
= o5L -
v 34508 L 24u

Zumo de mandarina
Simone Gatto §>I<§

& os5L ~>]
U 5n W o



>
e
Especialista en frutas elaboradas desde hace mas de 30 —
anos. Gracias a una tecnologia Unica e innovadora, la empresa enfria
la fruta confitada de forma que se preserve intacta la textura, la frescura

y el sabor de la fruta. Evolucionando constantemente para satisfacer
mejor a sus clientes en todo el mundo.

Fruta congelada en pulpa

Pulpa cruda de
melocoton de vifia 3

Pulpa cruda de 1kg -
Pulpa cruda de cereza £ manzana verde 3 .‘ 34307 W su
1 kg - 1kg =
i 331 5 | 34308 5

Pulpa cruda de

fruta de la pasion 3 Pulpa cruda de mango %
1kg > 1kg =
o 330 0 5 | a0 Y

Piel de fruta semiconfitada y congelada

ey
,

Perlas de limon 3 Perlas de naranja %
5kg > 5kg =
1 1
g1 3302

Disponibilidad articulos:
(") productos bajo pedido
Disponible en almacén: 7 dias.

o
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\aturaleza, visto a través del gusto de pasteleros,
(Cunéo) en Piamonte, Italia, se convirtié rapidamente

Fruta confitada

Tiras de naranja confitada Tiras de limén confitado
2,5 kg 2,5 kg
34542 2u 34541 2u
Dados de naranja confitada Dados de limén confitado
8x8 mm 3kg 5
3kg 34545 Y
34544 2u

Cerezas amarena
3 kg

25670 2u
Crema de castana

1 kg

34546 6u

Dados de cidra

3 kg
34543

Albaricoque Tonda
Di Costigliole

6,3 kg

49920* 2u

Disponibilidad articulos: (*) productos bajo pedido - Disponible en almacén: confirmar en cada pedido.
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~ WBakbel

ATU AFRICOT

S ——— _n
 FBakbe

i e
FeLann

L

DE LA NATURALEZA A TI

Creada en 2007 BAKBEL EUROPE en Bélgica, especializada en la producciéon de ingredientes a base de frutas
innovadores y de alta calidad, creados especialmente para la pasteleria artesana, la industria y también para el mercado
de servicios alimentarios. La gama incluye todo tipo de glaseados técnicos (frio, caliente, chocolate, spray), rellenos

de fruta, mermeladas, cremas al agua (sin huevo y no lacteas), purés pasteurizados, pastas aromatizantes, etc.

Como especialista a medida, la ubicacion belga de BAKBEL, en el centro de Europa, es el lugar perfecto para exportar
nuestros productos de primera calidad a todo el mundo con una verdadera orientacion al cliente. Queremos llevar

lo mejor de la Naturaleza, a ti.

Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido
Disponible en almacén: 30 dias.



Bakbel © O O

Pasteleria  Food service  Galletas Helados Chocolate Decoracion
O M Your péson

Cremas de relleno
y recubrimiento

Mermelada pasteleria 35% fruta

Mermelada pasteleria

albaricoque
= 14 kg
W oo @

e Contenido de fruta 35%

e Congelado y descongelado estable

® Horneado estable

e Puede ser inyectado antes o después del horneado
e Larga vida Util para la pasteleria terminada (brix>60)

e Textura cremosa, facil de usar en paletina
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Deluxe-Classic relleno de fruta

i

Fruta de relleno
Deluxe de manzana Fruta seleccionada

o 55k !
ﬁ: ﬁ 3449% * Piezas enteras de fruta

e |ista para usar, en frio o horneada

e Brillo natural

Sabor natural

Color natural

Féacil de mezclar con crema, mousses...

Congelado y descongelado estable

Fruta de relleno * Horneado estable

Deluxe de albaricoque

-l @ @ @

crema de relleno

Crema de relleno
de limdén

6 ki
| | 491947
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LUXARDO

Luxardo, el ingrediente que distingue.

Cada postre tiene un alma: sabor, fragancia,
aroma. Los destilados de confiteria Luxardo
aportan un aroma refinado y persistente,
realzando sabores y fragancias, asegurando
la maxima conservacion y garantizando un
alto rendimiento en dilucion.

Un universo de aromas intensos, armonio-
sos y equilibrados, encapsulados en la gama
mas prestigiosa del mercado.

Licores

Maraschino
original 70%
2L .
36687*
(7
Ron Savanha 60% nny
20 ol -
36688 —
| —
[ ]
o
Ron Aymara 70%
2L
36680 v

Flor de arancio 70%

2L

36679 v
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Amaretto 70%

2L
9
36681 .
Kirsch 60%
2L
36684 v

Mambo dry 70%

2L 95u
36685
5L -
36673

Mezcla de rones oscuros
y alcohol




Licores de fruta
"

F

Naranja triple seco 70%

2L =
36672 OV

Mandarina 70%

2L =
n 36686° OV

Frambuesa 50%

2L >
. 36683 OV

Mermeladas
gourmet de fruta

Cereza Marascha axamee 1
original & ' )i Amarascata 170%
B2, A B 54k

' 34538*

Disponibilidad articulos:
(*) productos bajo pedido
Disponible en almacén: 30 dias.
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Otras marcas de distribucion
HUEVO CONGELADO EN GOTAS

Yema de huevo pasteurizado

“Maia”
congelado 3k
1kg 34579 10u

N/

AGLOMERANTES

Dosificacion:
0,3% minimo

— Activa EB Ajinomoto de carne

¢ R il wras Enzima activa Transglutaminasa
[ kg 34555 W7 24

N/

Propiedades:  Uni6n de alimentos de naturaleza proteica.

Modo de uso:  Espolvorear directamente al producto crudo o hacer una mezcla de 1 parte del producto
en 5 partes de agua y pintar las piezas a unir. Es necesario desactivar la enzima con
calor una vez aplicado el producto, en caso contrario puede ser perjudicial para la salud.
Temperaturas recomendadas (2 h a 65 °C, 15 min a 70 °C, 5 min a 75 °C, 1 min 80 °C)

Aplicacion:  Reconstitucion y unién de piezas cérnicas.
Observaciones:  Polvo fino. Producto congelable y apto para pasteurizacion sin perder propiedades.
Elaboraciones: Hamburguesas, tarrinas, rellenos sin bridar, reconstitucion de piezas troceadas para
formar una pieza entera.

Dosificacion:

pre== =5 Activa GS Ajinomoto de pescado 0,3% minimo

Enzima activa Transglutaminasa

[ kg 34556 7

Propiedades:  Union de alimentos de naturaleza proteica.

Modo de uso:  Espolvorear directamente al producto crudo o hacer una mezcla de 1 parte del
producto en 5 partes de agua y pintar las piezas a unir. Es necesario desactivar la
enzima con calor una vez aplicado el producto, sino puede ser perjudicial para la
salud. Temperaturas recomendadas (2 h a 65 °C, 15 min a 70 °C, 5 min a 75 °C, 1 min
80 °C)

Aplicacion:  Reconstitucion y unién de piezas de pescado.
Observaciones:  Polvo fino. Producto congelable y apto para pasteurizacion sin perder propiedades.
Elaboraciones: Reestructurar piezas de pescado crudo para formar una pieza entera, hamburguesas,
tarrinas y rellenos.
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Conos
de galleta

ESCANDINAVOS MAQUINA

45x 170 mm

216 u 36239 40 x 160 mm

312u 36319

45x 190 mm

50 x 130 mm 351u 36226

375u 36225

50 x 200 mm
252u 36320
95 x 160 mm
120u 36240 @ Q/

oV

Galleta
decoracion trozos

s

2kg 36877 2u 15u 36229

Q’ 30u 36230




Ingredients to reimagine gastronomy

Sosa Ingredients

Colonia Galobart, s/n - 08270 Navarcles (Barcelona) - Spain
T. +34 938 666 111 - www.sosa.cat - sosa@sosa.cat



	Chocolatree
	Adamance
	Corman
	La Rose Noire



